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COLONCHE, CANTON SANTA ELENA, ANO 2023.

AUTOR:
Orrala Borbor Carlos Alberto
TUTOR:
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Resumen

En la actualidad, los costos de produccion son fundamentales para las empresas
dedicadas a fabricar productos, debido a que permiten fijar precios de venta apropiados
y competitivos, ademads de ser la base para tomar las mejores decisiones estratégicas.
El objetivo de la presente investigacion radica en analizar los costos de produccion en
ASOAGRIPULFRU, mediante un disefio metodologico con enfoque cuantitativo,
alcance descriptivo, disefio no experimental de caricter transversal, empleando los
métodos bibliografico, deductivo y analitico, para la recoleccion de datos se utilizd
entrevistas dirigidas a la administradora, contador y jefe de produccion, ademas de
aplicar fichas de observacion para conocer el proceso, las maquinarias, tiempos y
personal involucrado en la produccion. Entre los resultados obtenidos destacan que la
asociacion no ha realizado un debido analisis de sus costos, se basan a través de un
dato histdrico que no considera todos los elementos, aunque cubren sus costos y gastos
no conocen su verdadero margen de ganancia. Se concluye que la asociacion no cuenta
con un sistema de costeo adecuado que le permita registrar, identificar y asignar todos
los costos incurridos, por lo que se recomienda implementar el sistema de costos por
procesos donde puedan obtener los datos reales sobre los importes necesarios en la
produccion de cada derivado, por consiguiente, por cada presentacion y lote de
produccion.

Palabras claves: Costos de produccion, sistema de costos, procesos.
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PRODUCTION COSTS IN ASOAGRIPULFRU. COLONCHE PARISH,
SANTA ELENA CANTON, YEAR 2023.

AUTHOR:
Orrala Borbor Carlos Alberto
TUTOR:
Econ. Karla Suarez Mena, Msc.
Abstract

Currently, production costs are essential for companies dedicated to the manufacture
of products, because they allow setting adequate and competitive sales prices, in
addition to being the basis for making the best strategic decisions. The objective of
this research is to analyze the production costs in ASOAGRIPULFRU, through a
methodological design with a quantitative approach, descriptive scope, non-
experimental design of a transversal nature, using bibliographic, deductive and
analytical methods. For data collection, interviews were used with the administrator,
accountant and production manager, in addition to applying observation sheets to learn
about the process, machinery, times and personnel involved in production. Among the
results obtained, it should be noted that the association has not carried out an adequate
analysis of its costs, they are based on historical data that do not consider all the
elements, although they cover their costs and expenses, they do not know their true
profit margin. It is concluded that the association does not have an adequate cost
system that allows it to record, identify and assign all the costs incurred, so it is
recommended to implement the cost system by processes where they can obtain the
real data of the quantities needed in the production of each derivative, therefore, for
each presentation and production batch.

Keywords: Production costs, cost system, processes.
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Introduccion
En la actualidad, los costos de produccidon son importantes para las empresas
dedicadas a elaborar productos, dado que, permiten determinar precios de venta
apropiados y competitivos al mercado. Usualmente cuando inician sus actividades
productivas no implementan un sistema de costeo adecuado, ignorando los costos
asociados y dificultando la correcta toma de decisiones para el bienestar de las

organizaciones.

Tomala (2019) afirma que la contabilidad de costos ayuda a recopilar,
organizar, clasificar, analizar y registrar todos los hechos econémicos generados por
una empresa productora, con la finalidad de proporcionar informacion detallada para

controlar y tomar las mejores decisiones.

Los costos de produccion comprenden una categoria monetaria que expresa el
total de los importes incurridos en la fabricacion, el cual esta conformado por el valor
de la materia prima consumida, los costos de trabajo, representado por los salarios de
los trabajadores involucrados en la elaboracion y los demas materiales necesarios. El
costo sirve para determinar resultados y es la base para el precio de cualquier producto
(Faxas, 2017). Es importante llevar un registro detallado y sistemdtico de los costos,
debido a que permite conocer el importe total invertido en la produccidon, con un
control adecuado se puede identificar dreas para optimizar recursos, mejorar la
produccion, fijar precios y obtener de manera precisa el margen de ganancia, ademas

son la base para tomar las decisiones estratégicas en bienestar de las empresas.

Por consiguiente, el presente trabajo de estudio titulado “Costos de Produccion
en ASOAGRIPULFRU. Parroquia Colonche, canton Santa Elena, afio 2023.”, tiene
como objetivo analizar los costos de produccion de ASOAGRIPULFRU, mediante la
correcta distribucion de sus componentes en la elaboracion de productos derivados de

la maracuya.
Planteamiento del Problema

A nivel global, Gofiaz y Zevallos (2018), afirman que las empresas que se
dedican a fabricar cualquier tipo de productos para su comercializacion deben llevar
un registro adecuado de sus costos para determinar precios competitivos de mercado,
la finalidad de gestionar y controlar los importes radica en optimizar las erogaciones

de dinero, pero sin afectar la calidad.
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Un sistema de costeo es sumamente importante en todas las empresas, debido
a que ayuda a detectar todos los costos que se incurren dentro de su actividad
econdmica, proporcionando informacién detallada y permitiendo controlar los
desembolsos relacionados con la produccion, con el objetivo de establecer estrategias

para el bienestar de la empresa (Cruz et al., 2020).

Conforme con Eras et al. (2021), en Ecuador destacan los sectores productivos
relacionados con la obtencion de materias primas para el consumo directo o para la
fabricacion de derivados. Las tierras agricolas en el pais se caracterizan por su calidad
y su posibilidad de riego, permitiendo ofrecer un buen producto destinado a

exportaciones y para el consumo interno.

A nivel nacional, la economia se ha enfocado en la produccion agropecuaria
representando casi el 50% de sus exportaciones no petroleras. Ecuador es un pais con
gran potencial para aumentar su productividad, gracias a la innovacion, permitiendo
un impulso agricola y facilitando la transformaciéon de sus materias primas en
productos derivados para exportacion, generando mayor rentabilidad para las familias

y para el pais (Zamora et al., 2021).

Asimismo, Gonzélez et al. (2018) sehalan que, en el entorno competitivo de
las empresas de la provincia de Santa Elena se requiere implementar mecanismos de
control para mejorar los resultados de la organizacion, bajo este contexto el uso de un
sistema de costos es crucial debido a que permite una correcta asignacion de recursos,

facilitando la determinacion de precios de venta.

La provincia de Santa Elena destaca por su sector agricola, con producciones
de cultivos de ciclos cortos y perennes, en especial sus zonas rurales, aprovechando
su cercania a los rios y la perforacion de pozos someros, entre ellas se encuentra la
parroquia Colonche donde se puede observar una diversa variedad de produccion

agricola (Rosales, 2021).

En dicha parroquia, se encuentran asociaciones dedicadas al desarrollo de
productos innovadores, gracias a la participacion de entidades no gubernamentales que
han fomentado la elaboracion de productos a base de los cultivos que se dan en la
zona, mediante capacitaciones, talleres, investigaciones, estudios de mercado y
donaciones de maquinarias que se requieren para optimizar la produccion, con el

objetivo de impulsar la economia de las familias involucradas. Para ser aceptados en
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el mercado y expandir su produccion se ha conformado el Comité de ferias de
Colonche (COFECO) permitiendo su asistencia a diferentes eventos que se presenten
dentro y fuera de la provincia. Ademas, la comercializacion también estd fomentada
por las organizaciones que impulsaron el proyecto. Cabe mencionar que el objeto de

estudio forma parte del comité.

Por su parte, la Asociacion de Produccion Agricola Pulfru,
“ASOAGRIPULFRU”, localizada en la comuna San Marcos de la parroquia
Colonche, cantén Santa FElena, provincia de Santa Elena, inici6 como un
emprendimiento dentro de la comunidad, al ser un producto agroecologico, llamo la
atencion de organismos no gubernamentales que buscan dar un valor agregado a los
productos campesinos, conformando asi la asociacion con 14 participantes, siendo la
mayoria mujeres emprendedoras, mismas que con esfuerzo construyeron la
infraestructura de la procesadora, por su parte las organizaciones involucradas donaron
y equiparon el area para elaborar pulpa y néctar derivados de la maracuyd, debido a
que esta fruta es producida dentro del sector, desde sus inicios han procurado brindar

un producto de calidad respetando las normas ambientales y reglamentarias.

Al realizar un analisis de los costos de produccion se identificé como
principales problematicas de que existe una deficiencia en la aplicacion de la Norma
Internacional de Contabilidad — 2 en la valoracidn de los costos, ademas una incorrecta
determinacion y asignacion de sus componentes que intervienen en la elaboracion de
los productos que oferta la asociacion, debido a la falta de un sistema de costeo que

ayude a optimizar dichos importes.
Formulacion del Problema

(Cuales son los costos de produccion de ASOAGRIPULFRU en la elaboracion

de productos derivados de la maracuya?
Sistematizacion del Problema

e ;Como se aplica la NIC 2 (Norma Internacional de Contabilidad 2) para la
correcta valoracion de los costos de produccion en ASOAGRIPULFRU en la

elaboracion de productos derivados de la maracuya?

e ;Cuales son los costos asociados en la elaboracion de los productos derivados

de la maracuya?
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e ;Cual es el sistema de costeo mas adecuado para optimizar los costos de

produccidn en la elaboracion de productos derivados de la maracuya?

Objetivo General

Analizar los costos de produccion de ASOAGRIPULFRU, mediante la
correcta distribucion de sus componentes en la elaboracion de productos derivados de

la maracuya.
Objetivos Especificos

e Aplicar la NIC 2 (Norma Internacional de Contabilidad 2) para asegurar la
correcta valoracion de los costos de produccion de los productos derivados de
la maracuya en ASOAGRIPULFRU.

e Determinar los costos incurridos en la elaboracion de los productos derivados

de la maracuya.

e Establecer un sistema de costeo adecuado para optimizar los costos de
produccién en ASOAGRIPULFRU.

Justificacion

La justificacion teodrica del presente estudio contiene informacion de diversas
fuentes bibliograficas, como tesis, articulos, revistas cientificas de autores relevantes

a nivel internacional y nacional, con el cual se sustenta el estudio.

La parte practica de la presente investigacion aborda la aplicacion de la NIC 2
para asegurar la correcta valoracion de los costos, se determinard los importes
incurridos en la elaboracion de los derivados de la maracuyd, y se establecerd un
sistema de costeo adecuado. Con lo anterior mencionado se conseguird analizar los
costos de produccion de ASOAGRIPULFRU, mediante la correcta distribucion de sus
componentes en la elaboracion de productos derivados de la maracuyé. Finalmente se
proporcionard los resultados de la investigacion para que la asociacion pueda tomar

las mejores decisiones para optimizar su productividad.
Mapeo

El trabajo de integracidon curricular se estructura de la siguiente manera,
introduccion, que contiene el planteamiento, formulacion y la sistematizacion del

problema, el objetivo general y especificos, la justificacion teorica y practica.
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De igual manera, en el Capitulo I. Marco Referencial, se realiza una revision
bibliografica para el desarrollo de teorias y conceptos de cada variable, se establecen
los fundamentos legales. En el capitulo II. Metodologia, se plantea el disefio y métodos
de la investigacion a aplicar, poblacién y muestra, para la recoleccion y procesamiento
de datos. El capitulo III. Resultados y Discusion, se muestran el analisis de datos,
discusion, las conclusiones y recomendaciones del estudio. Por ultimo, se incluyen las

referencias y los apéndices de la investigacion.



18

Capitulo I. Marco Referencial

Revision de Literatura

Para fortalecer el desarrollo del presente trabajo de investigacion y comprender
mejor el estado actual del problema planteado se utilizaron fuentes bibliograficas de
autores que han realizado investigaciones a nivel internacional y nacional relacionadas

a la variable de estudio.

En primer lugar, el articulo cientifico desarrollado por Solano et al. (2020),
denominado “Costos de produccion en empresas agricolas de Casma fundamentado
en Normas Internacionales de Contabilidad”, presenta como problematica la falta de
aplicacion y reconocimiento de la Norma Internacional de Contabilidad 2 Inventarios
y la Norma Internacional de Contabilidad 41 Agricultura, porque no determinan el
costo de produccion de sus productos agricolas con exactitud, debido a que no se lleva
el control de los costos que se deben acumular desde la siembra hasta la recoleccion
de los productos agricolas. El objetivo general radica en dar a conocer a los
empresarios agricolas de Casma, el momento en que deben aplicar las normas
contables para poder determinar el costo del producto agricola, mediante una
metodologia con enfoque cuantitativo, investigacion descriptiva, utilizando la
encuesta como técnica de recoleccion de datos dirigida a una muestra no probabilistica
de 32 representantes de las empresas agricolas de Casma. Como resultados se pudo
evidenciar que el 84,4% de los representantes de las empresas agricolas consideran
como costo del producto agricola la compra de suministros, pago personal, otros; es
decir no toman en cuenta la depreciacion o agotamiento de la planta productora (activo
biologico), la falta de este concepto hace que el costo de produccion que ellos

determinen no sea el correcto, afectaindolos econdmica y financieramente.

Asimismo, en el trabajo de investigacion de Gofiaz y Zevallos (2018) titulado
“Determinacion de un sistema de costos por procesos para mejorar la rentabilidad en
empresa Panaderia Oriental S.R.L., de la ciudad de Iquitos™ plantea la problematica
de que no existe un sistema de costos apropiado, no hay un control adecuado de la
materia prima en almacén, lo cual origina que la empresa pierda materiales y luego
esto afecte al costo del producto o algunas veces éstos se dafien por el exceso de
material, ante la poca demanda debido al precio, por lo cual su objetivo es determinar

de qué manera un sistema de costos por procesos permite mejorar la rentabilidad en la
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empresa Panaderia Oriental S.R.L. de la cuidad de Iquitos. Para ello se utilizé una
metodologia con enfoque cuantitativo, alcance descriptivo, con método causal, para la
recoleccion de datos se considerd como muestra al area contable aplicando las técnicas
de la entrevista y la observacion. Como resultados se logré evidenciar que la
determinacion de un sistema de costos por procesos permitira mejorar la gestion
empresarial, ya que ayudara a la gerencia a realizar acciones de planeacion, control,
organizacion y direccion para alcanzar determinados objetivos como la reduccion de
costos, el incremento de ingresos, la calidad del producto y la maximizacion de sus
utilidades. Ademas, al estudiar los elementos del sistema de costos por procesos, se
identificdé que la empresa no aplica politicas, procedimientos, ni documentos de
control que permitan controlar eficientemente sus recursos y que el sistema de costeo
utilizado no coincide con las caracteristicas de la empresa y no cubre sus necesidades

de informacion, lo que ha provocado un inadecuado manejo.

En el trabajo de investigacion realizado por Salazar (2023) denominado
“Costos de produccion y fijacion de precios en la empresa Samrey S.A.S.” presenta la
problematica que requiere un sistema de costos que le permita determinar
correctamente los costos de produccion y consecuentemente la fijacion de precios de
ventas razonables que generen la rentabilidad adecuada para la empresa, su objetivo
general se basa en disefiar un sistema de costos de produccion que permita la fijacion
de precios de venta razonables en la empresa Samrey S.A.S., se emple6 una
metodologia con enfoque cuantitativo y cualitativo, de origen descriptivo, las técnicas
de investigacion que se utilizaron fueron la encuesta y la entrevista, dirigidas a una
muestra de 3 personas. Como resultados se evidencio la necesidad de un sistema de
costos de produccion que permita el control y registro razonable de los costos de
materia prima, mano de obra e indirectos de fabricacion en cada etapa, ademas se
sugiere que se determine politicas de control respecto al proceso de compras y

utilizacién de materiales, para evitar perdidas por robo y desperdicios.

En el trabajo de titulacién desarrollado por Campoverde y Saraguro (2024)
titulado “Costos de produccion y su influencia en la rentabilidad del sector camaronero
del canton Balao en el periodo 20227, presenta como principal problema un ineficiente
manejo de los costos de produccion en el sector camaronero, ocasionando desperdicios
de recursos, baja competitividad en el mercado y disminuciéon de las utilidades, su

objetivo general radica en analizar los costos de producciéon y su influencia en la
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rentabilidad del sector camaronero en el canton Balao del periodo 2022, se utiliz6é una
metodologia con enfoque mixto, considerando datos cuantitativos y cualitativos, con
investigacion descriptiva, método deductivo y un disefio transversal, usando la
entrevista y la matriz de doble entrada como técnica de recoleccion de datos, una
poblacion de 5 camaroneras ubicadas en el canton Balao. Como resultados se
identificaron que la inadecuada distribucion de los costes de produccion en el sector
camaronero se debe a; procesos manuales y obsoletos que aumentan el riesgo de
errores y dificultan eleccion de opciones agiles; gestion ineficiente en la cadena de
suministros, provocando escasez de insumos y compras de emergencia a precios mas
elevados; y factores externos como la fluctuacion en el precio del camaron, eventos

climaticos y cambios en politicas fiscales.

El articulo cientifico publicado por Yagual y Guaman (2018) titulado “Los
costos de produccion y su efecto en la rentabilidad de la empresa cacaotera Vearan
S.A.” presenta la problemdtica de una inadecuada distribuciéon de los costos
implicando que las contabilizaciones no se den de forma adecuada y exista la dificultad
de preparar y analizar los estados financieros, ocasionando pérdidas y variabilidad en
la rentabilidad esperada. El objetivo general de la investigacion corresponde en
determinar adecuadamente los costos de produccion y su incidencia en la rentabilidad
de la empresa cacaotera Vearan S.A., se utilizd una metodologia con enfoque
cuantitativo y cualitativo, con investigacion descriptiva, las técnicas de investigacion
que se utilizaron fueron la entrevista, observacion de procesos y ficha documental, con
una poblacion de 71 colaboradores y una muestra discrecional no probabilistica de 3
colaboradores. Como resultados se obtuvo que los procesos operativos y productivos
no se encuentren definidos por los directivos de la compaiiia; asi como también el
sistema de costeo a aplicar, lo que dificulta conocer sus costos con exactitud y reales,
lo que repercute directamente en la toma de decisiones de la gerencia, los procesos
operativos no proporcionan informacion necesaria para determinar los costos de
produccion del sector, lote o hectdrea y se evidencia la falta de control por parte de los
involucrados hacia los elementos del costo, ademés que la empresa Vearan S.A. no
analiza sus costos y su situacion financiera, por lo que se desconoce cual es el efecto
de los costos de produccion en la rentabilidad generada en cada uno de los periodos

econdmicos.
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Mufioz (2020) en su trabajo de titulacion denominado “Costos de produccion
y determinacion del precio del laboratorio de larvas Leasalt S.A., comuna Monteverde,
provincia de Santa Elena afo 2018, presenta la problematica de que el laboratorio de
larvas actualmente no maneja un sistema de costos por procesos, mucho menos
considera los elementos del costo generando una incorrecta aplicacion de valoracion
en la produccion del desarrollo larvario. El objetivo principal es determinar los costos
incurridos en el ciclo larvario, mediante la aplicacion de un sistema de costos por
procesos, para la fijacion de precio de venta en Leasalt S.A., con relacién a la
metodologia se utilizd6 un enfoque mixto, con investigacion descriptiva, métodos
inductivo y deductivo, para la recoleccion de datos se aplico la técnica de la entrevista
y considerando como muestra al personal administrativo. Como resultado se evidencio
que la principal debilidad en la administracion productiva de Leasalt S.A., es la
inapropiada forma de costear la produccion, esta actividad no permite identificar la
totalidad de los costos que incurren en cada ciclo larvario de los elementos importantes
como: materia prima directa, mano de obra directa y los CIF, situaciéon que genera
inconsistencias en la informacion contable financiera para la determinacion del precio
final de comercializacion en el mercado. Ademas, carece de un sistema de costo por
procesos, para determinar valores unitarios reales, que mediante el apoyo de la
herramienta (hoja de costos) permitird establecer los rubros desembolsados para cada
ciclo, manejar un control de inventarios y una mejor organizacién de los procesos para
la optimizacion de recursos y la emision de informacion financiera que ayude a la toma
de decisiones gerenciales, a su vez la determinacion del precio de venta del millar de
larva es influenciada directamente por la competencia, sin considerar un margen de

utilidad, adecuado para su rentabilidad.

Pachay (2024) desarrollo la tesis denominada “Costos de produccion en la
empresa Anamacorp S.A., canton Santa Elena, provincia de Santa Elena, afio 2023”
misma que plantea la problematica de que existe una ineficaz distribucion de los
elementos del costo al asignar el precio del producto terminado. El objetivo general
corresponde en analizar la distribucion de los costos de produccidon a través de
principios contables para la fijacion del precio de venta en el producto final. La
metodologia utilizada se basa en un disefio con enfoque cuantitativo, alcance
descriptivo, de caracter no experimental y transversal, métodos deductivo e inductivo,

con una poblacién del area administrativa, de produccion y ventas, aplicando la
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entrevista y la ficha de observaciéon como técnicas de recoleccion de datos. Como
resultados se determind que la empresa Anamacorp S.A., no cuenta con un sistema
estructurado para identificar y asignar los elementos del costo de produccion, los
costos directos, como la materia prima y la mano de obra, porque se registran de
manera empirica, y los costos indirectos no se distribuyen de manera precisa, al no
contar con un sistema adecuado complica la determinacion del costo real de las
maquetas de hielo y puede llevar a decisiones financieras ineficaces. La distribucion
de los costos es ineficiente por la falta de un método adecuado y la distribucion
incorrecta de los importes directos e indirectos, afectando a la determinacion de los

precios de venta.

En el trabajo de investigacion realizado por Lainez (2023), titulado ““Costos de
producciéon en la asociaciéon de produccion artesanal San Antonio, Aproartes.,
parroquia Manglaralto, canton Santa Elena, afio 2021, plantea como principal
problematica que a pesar de producir artesanias de calidad, no determinan de manera
correcta sus costos de produccion, por desconocimiento de los respectivos procesos a
seguir, por el cual los artesanos no llevan un control a que les facilite a futuro,
informacion real entre sus costos y gastos, por lo cual su objetivo principal radica en
evaluar costos, mediante un estudio situacional, que permita la optimizacioén de los
recursos utilizados en la fase manufacturera de la asociacion “Aproartes”. Para ello,
se empleod un estudio con enfoque cuantitativo y diseflo no experimental, con tipos de
investigacion descriptiva, historica y de campo, con métodos deductivo, inductivo y
sistematico analitico, como técnicas de recoleccion de datos se utilizd la entrevista y
la ficha de observacion, con una poblacion de 35 personas y utilizando una muestra de
3 artesanos. Como resultados se evidenciaron que no llevan un control de registros en
cuanto a sus costos y gastos entre ellas materia prima a utilizar, costos fijos, variable,
ente otros. Los socios y artesanos carecen de conocimiento de los elementos que
intervienen en los costos de produccion, debido a ello se establecieron las bases
tedricas de la forma de determinar el costo en la elaboracion de artesanias, el mismo
que era tomado del valor de la materia prima, se incorpord mano de obra que no estaba
correctamente identificada y los CIF. Aproartes al no determinar los costos incurridos
en cada etapa de produccion, estaba trabajando con precios de venta calculados
empiricamente, donde se pudo evidenciar que ciertos productos no estiman una

rentabilidad adecuada.



23

Desarrollo de Teorias y Conceptos
Costos de Produccion

Comenzando con los aportes de Sanchez y Soto (2017) indican que los
recursos aplicados dentro del proceso de produccién de bienes y servicios seran
reconocidos como costos de produccidon, mientras que los utilizados en procesos

gerenciales y administrativos, seran considerados como gastos.

Se conoce como costos de produccion a las erogaciones de dinero que se
realizan para la fabricacion de un producto terminado y en condiciones para ser
comercializado, se pueden clasificar en directos e indirectos, su determinacion permite
establecer precios de venta, conocer la ganancia de la produccion y optimizar la toma

de decisiones (Sulca, 2022).

De acuerdo con Leiva et al. (2019) afirman que es importante conocer los
costos de produccion, en vista que refleja la productividad y eficiencia del uso de los
recursos destinados a la produccion o prestacion de servicios en una empresa, ademas
mediante su calculo se pueden establecer precios de venta de los productos, controlar
los insumos, comprobar la rentabilidad de los procesos de produccion o prestacion de

servicios y facilita informacion relevante para la toma de decisiones empresariales.

El costo de produccién corresponde a los desembolsos incurridos durante la
transformacion o fabricacion de un producto, se consideran los desembolsos por
concepto de compra de materia prima directa, sueldos del personal involucrado en la
produccion, y otros costos relacionados a insumos indirectos que intervienen en la

fabricacion (Yagual y Guaman, 2018).

Los costos de produccion incluyen todos los importes realizados al fabricar un
bien o en la prestacion de un servicio, para el mismo se incluyen las erogaciones de
dinero por adquisicion de materiales o materia prima, pago de sueldos a la mano de
obra involucrada y demds costos atribuibles indirectamente. Conocer dichos costos
permite a las empresas fijar los precios de venta, optimizar recursos, y tomar mejores

decisiones estratégicas.

Norma Internacional de Contabilidad — 2. En base a Maza et al. (2020)
mencionan que la aplicacion de la NIC 2 es esencial para las empresas industriales,

comerciales y de servicios, su implementaciéon mejora y organiza el tratamiento
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contable de los inventarios, permitiendo controlar, valorar y registrar de manera
precisa, evitando errores que causen pérdidas a las empresas. Ademads, su control

permitira detectar posibles operaciones fraudulentas a nivel operativo y contable.

Los inventarios son considerados una pieza importante para el desarrollo
econdmico de las empresas, su gestion contribuye a la determinacion de los costos, la
correcta contabilizacion evitard pérdidas monetarias y facilitara la toma de decisiones.
Bajo este contexto, se presenta la NIC 2, orientando a las empresas en la
implementacion de dichos procedimientos para evitar errores y mejorar la gestion de

inventarios (Diaz, 2021).

Es fundamental que las organizaciones dedicadas a la produccion y que
manejan un inventario apliquen la Norma Internacional de Contabilidad 2, debido a
que proporciona la guia para la determinacioén y valoracién del coste, su aplicacion
garantiza una adecuada asignacion de los costos directos e indirectos involucrados en
la produccion, asegurando que la informacion se presente acorde a la situacion de la

empresa, sin subestimar las utilidades (Pazmifio, 2023).

La Norma Internacional de Contabilidad 2 fundamenta de qué manera se deben
contabilizar y valorizar los inventarios incluidos en la produccioén, permitiendo
calcular el costo unitario por cada bien producido, identificar los costos directos e
indirectos atribuibles, conocer la rotacion del inventario y garantizando la correcta
informacion financiera de la empresa. Ademds, menciona que los inventarios
disponibles para la venta deberan ser medidos al importe menor entre el costo o el
valor neto realizable, asimismo permite el uso de los métodos de primera entrada
primera salida (FIFO) o el costo promedio ponderado, de acuerdo con la naturaleza de

la entidad.

Objetivo. La NIC 2 establece el tratamiento contable para los inventarios,
proporciona la guia practica para determinar los costos, asi como el posterior
reconocimiento como un gasto, incluyendo las pérdidas por deterioro que disminuiran
el valor neto realizable, ademas de proporcionar las formulas de costeo utilizadas para

los inventarios (Norma Internacional de Contabilidad, 2019).

Alcance. Se aplicara a todos los inventarios que mantiene una empresa para su
comercializacion en el curso normal de sus operaciones, la materia prima utilizada y

aquellos en proceso de produccion, a excepcion de los instrumentos financieros y los
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activos bioldgicos relacionados con actividades agricolas y obras en proceso que
surjan de contratos de construccidon, mismos que estan sujetos a otras normas contables

(Norma Internacional de Contabilidad, 2019).

Medicion. El costo de los inventarios estara compuesto por las erogaciones
provenientes a su adquisicion, transformacion y otros costos directamente atribuibles,
los descuentos y rebajas disminuiran al costo de adquisicion, los impuestos

recuperables no se incluyen (De la Torre et al., 2023).

La NIC 2 menciona dos métodos para medir los inventarios, al valor del costo
refiriéndose al importe por las erogaciones efectuadas de su adquisicion y posterior
transformacion, incluidos otros costos atribuibles hasta su condicién final; y el valor
neto realizable, correspondiente al precio de venta esperado menos los valores
involucrados en la produccion y venta, su medicion correspondera al valor menor entre

ambos.

Elementos del Costo. Conforme a lo expuesto por Tomalé (2023), determina
que los elementos que componen el costo de produccion estan establecidos por los
importes de materia prima, laborales y se incluyen los valores indirectos de
fabricacion, es importante que las empresas controlen sus costos para garantizar una

mayor rentabilidad.

Como expresan Solano et al. (2020) sefialan que el costo consiste en una
inversion a corto plazo para transformar una materia prima en un producto final
disponible para la comercializacion, para lograrlo se debe tener en cuenta los insumos
y recursos directos e indirectos que intervienen en la produccion, estos serviran para
poder obtener el importe real de fabricacion y poder fijar un precio de acuerdo con lo
invertido, ademads su andlisis permite a la gerencia tomar mejores decisiones para el

desarrollo de la empresa.

El costo de produccion se compone de tres elementos principales, tales como
la materia prima directa, que corresponde al material principal de la fabricacion de un
producto, seguido de la mano de obra directa, correspondiente a los sueldos de los
trabajadores involucrados de manera directa en la produccion, por ultimo se
encuentran los costos indirectos de fabricacion, los cuales son aquellos costos que no

son considerados en la materia prima directa ni mano de obra directa, pero que son
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indispensables para el proceso de fabricacion de un producto, como servicios basicos,

arriendos, depreciaciones, combustible, mantenimiento, entre otros (Pacheco, 2019).

Una correcta distribucion de los elementos del costo asegura un mejor
conocimiento del importe real de produccion, evitando erogaciones de dinero
innecesarias, mejorar los procesos, determinar precios de venta acordes al importe del

costo para asegurar y verificar el margen de ganancia.

Materia Prima. Las materias primas son los insumos sometidos a procesos de
transformacion alterando su cambio fisico para obtener un producto terminado o
semielaborado, es identificable y puede ser medido con facilidad (Véliz y Culcay,

2022).

Comprende al primer elemento del costo de produccion, representa al importe
de los materiales fundamentales con los que se elabora el producto, se puede clasificar
como directa, que corresponde al elemento principal y necesario para su existencia, e
indirecta, que representa el valor de los insumos que no se pueden cuantificar e

identificar completamente (Lopez y Goémez, 2020).

Conforme a Lainez (2023) menciona que la materia prima puede ser un
producto extraido de la naturaleza en su estado natural que sera sometido a un proceso
en el que intervendra el personal capacitado y demas insumos necesarios para dar un
valor agregado y obtener un producto terminado o semielaborado, representa al

importe principal del costo de produccion y debe ser cuantificable a simple vista.

La materia prima se divide en dos categorias, directa; la cual corresponde al
primer componente del costo, es identificable y es la base para la produccion por ende
no puede faltar, por otro lado, la indirecta es parte del tercer elemento del costo y es
considerado dentro de los CIF, también son indispensables pero su uso es variado y

pueden formar parte en la etapa final de produccion.

Mano de Obra. Representa el pago que realiza una empresa por concepto de
sueldos a los trabajadores y empleados por la fabricacion de los productos o prestacion
de servicios, se catalogan en directa, a los involucrados en la produccion, mientras que
el personal encargado de la supervision se les reconoce como indirectos (Ramirez,

2018).
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Corresponde al esfuerzo fisico realizado por los trabajadores en la fabricacion
de materias primas a un producto terminado representado en los salarios
correspondientes, los involucrados en el area productiva o en la prestacion de algun
servicio se reconoce como mano de obra directa y los que realizan trabajos
administrativos que de alguna manera cooperan con la produccion se denomina

indirecta (Montoya, 2021).

La mano de obra es el esfuerzo fisico o mental realizado por parte de los
trabajadores en la elaboracion de un bien o en la prestacion de servicios, representado
en el pago de sueldos, mismo que serd incluido en el calculo del costo. El personal

involucrado debe estar capacitado para brindar un producto o un servicio de calidad.

Costos Indirectos de Fabricacion. Corresponden a dichos costos involucrados
en la produccion que no se pueden medir de forma cuantitativa, es decir, no estan
involucrados de manera directa a la produccion pero que son necesarios para lograr un
producto terminado, como servicios basicos, arriendos, depreciaciones, combustible,

mantenimiento, entre otros (Hurtado, 2022).

Constituyen en el tercer elemento del costo, no pueden ser medidos o
cuantificados con facilidad, pero son importantes para lograr un producto terminado,
se conforma por insumos utilizados en menor cantidad, trabajadores administrativos y
de supervision, otros costos como importes por energia eléctrica, agua potable,
alquiler, depreciaciones de las maquinarias utilizadas en la produccion, entre otros

costos menores que de alguna manera intervienen en la produccion (Placencia, 2017).

Los CIF (Costos Indirectos de Fabricacion) corresponden a todos los importes
que no se pueden medir o cuantificar de manera directa en la elaboracion de los
productos, pero que son necesarios para lograr un producto terminado y apto para su
comercializacion, por ello es necesario incluirlo al costo de produccion para asi

obtener el valor real y por consecuencia el valor unitario por elemento producido.

Dichos importes se deben distribuir correctamente y asignar al costo total de
produccion, se pueden distribuir por horas maquinarias, horas hombre o por cantidad
producida, dependiendo al entorno econdmico de la entidad, ayudando a conocer de

manera precisa el costo unitario.
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Sistema de Costeo. Corresponde al conjunto de procedimientos, normas y
métodos aplicados en las empresas para llevar un control adecuado de sus productos,
con el fin de identificar el precio unitario y los costos reales de produccion,
permitiendo tener ventajas competitivas y tomar las mejores decisiones estratégicas

(Alvaro et al., 2022).

De acuerdo con Lainez (2023) menciona que las empresas necesitan contar con
un sistema de costeo, dado que es una herramienta que permite acumular los costos,
con el objetivo de identificar el valor real de fabricacion y determinar su precio
unitario. Ademads, ayuda a planificar, controlar y evaluar los costos de produccion en

relacion con el desempeio de las empresas.

Los sistemas de costeo juegan un papel crucial en la planificacion y toma de
decisiones empresariales, al proporcionar datos reales, precisos y actuales de los
costos, permite optimizar los recursos, controlarlos, determinar precios adecuados,
analizar la rentabilidad de los productos, entre otros aspectos con la finalidad de que

las empresas puedan mejorar o mantener una ventaja competitiva (Pachay, 2024).

Conforme a Tomala (2019) explica que un sistema de costeo corresponde a un
conjunto de normas, técnicas y procedimientos contables relacionados a la
acumulacion de costos para determinar el importe total de produccion y tener un
registro adecuado en la contabilidad de la empresa, dependiendo de la naturaleza de
las actividades que desempefien podran elegir si utilizan un sistema de costos por

procesos o por 6rdenes de produccion.

Por Procesos. Aplicado en las empresas de produccion continua, donde las
producciones se ejecutan bajo el mismo proceso. Se basa en operaciones donde se
acumulan los costos incurridos acorde avance la produccion por dreas o
departamentos, determinando los costos unitarios y generando el valor real de la

produccioén (Salazar, 2023).

El sistema de costos por procesos se aplica cuando la produccién es constante,
permitiendo el registro de los importes involucrados, con la finalidad de obtener el
costo unitario de acuerdo con la elaboracion. Este modelo es mas aplicado en las
empresas que mantienen una produccion masiva y a gran escala, o que elaboran

productos semejantes, entre ellas estdn las empresas industriales, textiles, mineras,
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petroleras, entre otras. Dichos costos se pueden acumular de acuerdo con el periodo

especifico que defina la organizacion (Lainez, 2023).

Por Ordenes de Produccién. Este sistema registra y asigna los costos por cada
orden especifica, es utilizado cuando la fabricacion involucra trabajos o procesos
especiales, donde los productos difieren en términos de materiales y procesos. Los
costos por oOrdenes de produccion se asocian a una orden especifica y se asignan
directamente a los productos o servicios, permitiendo conocer el costo unitario y los
distintos niveles del costo, dicho sistema es altamente utilizado en las empresas que

trabajan bajo pedido (Ortiz, 2020).

Los sistemas de costos por 6rdenes de produccion permiten identificar los
valores incurridos por una actividad especifica, distinguiendo los insumos o recursos
utilizados para llegar al producto terminado, al realizar la asignacion de los costos
directos e indirectos por cada tarea se obtiene de manera detallada los importes

involucrados de manera concreta.
Fundamentos Legales

El presente trabajo de investigacion se sustenta mediante la base legal,

normativa y reglamentos que se detallan a continuacion:
Constitucion de la Republica del Ecuador

La Constitucion de la Republica del Ecuador (2021) en el capitulo sexto
titulado trabajo y produccion, en su seccion primera: Formas de organizacion de la

produccion y su gestion dispone lo siguiente:

Art 319.- Se reconocen diversas formas de organizacion de la produccion en la
economia, entre otras las comunitarias, cooperativas, empresariales publicas o
privadas, asociativas, familiares, domésticas, autobnomas y mixtas. El estado
promovera las formas de produccion que aseguren el buen vivir en la poblacion
y desincentivar aquellas que atenten contra sus derechos o los de la naturaleza;
alentara la produccion que satisfaga la demanda interna y garantice una activa

participacion del Ecuador en el contexto internacional. (p. 160)

Art. 320.- En las diversas formas de organizacion de los procesos de

produccién se estimulara una gestion participativa, transporte y eficiente. La
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produccioén, en cualquiera de sus formas, se sujetara a principios y normas de
calidad, sostenibilidad, productividad sistemadtica, valoracion de trabajo y

eficiencia econdmica y social. (p. 161)
Ley Organica de la Economia Popular y Solidaria

En relacion con la Ley Orgénica de la Economia Popular y Solidaria (2023),
dispone las normativas para el funcionamiento de las asociaciones, entre los articulos

relevantes se encuentran:

Art. 1.- Definicion. — Para efectos de la presente Ley, se entiende por economia
popular y solidaria a la forma de organizacion economica, donde sus
integrantes, individual o colectivamente, organizan y desarrollan procesos de
produccion, intercambio, comercializacidon, financiamiento y consumo de
bienes y servicios, para satisfacer necesidades y generar ingresos, basadas en
relaciones de solidaridad, cooperacion y reciprocidad, privilegiando al trabajo
y al ser humano como sujeto y fin de su actividad, orientada al buen vivir, en
armonia con la naturaleza, por sobre la apropiacion, el lucro y la acumulacion

de capital. (p. 2)
Art. 3.- Objeto. - La presente Ley tiene por objeto:

a) Reconocer, fomentar y fortalecer la Economia Popular y Solidaria y
el Sector Financiero Popular y Solidario en su ejercicio y relacion con los

demas sectores de la economia y con el estado;

b) Potenciar las précticas de la economia popular y solidaria que se
desarrollan en las comunas, comunidades, pueblos y nacionalidades, y en sus

unidades econdmicas productivas para alcanzar el Sumak Kawsay;

c¢) Establecer un marco juridico comun para las personas naturales y
juridicas que integran la Economia Popular y Solidaria y del Sector Financiero

Popular y Solidario;

d) Instituir el régimen de derechos, obligaciones y beneficios de las

personas y organizaciones sujetas a esta ley: y;

e) Establecer la institucionalidad publica que ejercerd la rectoria,

regulacion, control, fomento y acompanamiento. (p. 3)



31

Art. 18.- Sector Asociativo. - Es el conjunto de asociaciones
constituidas por personas naturales, con actividades econémicas productivas o
de servicios, similares o complementarias, con objeto de producir,
comercializar y consumir bienes y servicios licitos y socialmente necesarios,
auto abastecerse de materia prima, insumos, herramientas, tecnologias,
equipos y otros bienes, o comercializar su produccion en forma solidaria y auto
gestionada bajo los principios de la presente Ley. Se podran constituir
asociaciones en cualquiera de las actividades econdémicas, con excepcion de
vivienda, ahorro y crédito, transportes y trabajo asociado, siempre dentro de
los limites de crecimiento fijados en el Reglamento de la presente Ley,
superados los cuales, deberan transformarse, obligatoriamente, en

cooperativas. (p. 6)

Art. 24.- Cooperativas de produccion. - Son aquellas en las que sus
socios se dedican personalmente a actividades productivas licitas, en una
sociedad de propiedad colectiva y manejada en comun, tales como:
agropecuarias, huertos familiares, pesqueras, artesanales, industriales, textiles.
En las cooperativas de produccién y servicios, no menos del 75% del volumen

de negocio debera ser realizado por sus socios. (p. 9)

Art. 39.- Capital social. - El capital de las cooperativas sera variable e
ilimitado, estard constituido por las aportaciones pagadas por sus socios, en
numerario, bienes o trabajo debidamente avaluados por el Consejo de
Administracion. Las aportaciones de los socios estaran representadas por
certificados de aportacion, nominativos y transferibles entre socios o a favor
de la cooperativa. Cada socio podra tener aportaciones de hasta el equivalente
al cinco por ciento (5%) del capital social en las cooperativas de ahorro y

crédito y hasta diez por ciento (10%) en los otros grupos. (p. 13)

Art. 73.- Unidades Econémicas Populares. - Son Unidades Econdmicas
Populares: las que se dedican a la economia del cuidado, los emprendimientos
unipersonales, familiares, domésticos, comerciantes minoristas y talleres
artesanales; que realizan actividades econdmicas de produccion,
comercializacion de bienes y prestacion de servicios que seran promovidas

fomentando la asociacion y la solidaridad. (p. 19)
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Art. 75.- Emprendimientos unipersonales, familiares y domésticos. -
Son personas o grupos de personas que realizan actividades econdmicas de
produccion, comercializacion de bienes o prestacion de servicios en pequefia
escala efectuadas por trabajadores autobnomos o pequefios nucleos familiares,
organizadas como sociedades de hecho con el objetivo de satisfacer
necesidades, a partir de la generacion de ingresos e intercambios de bienes y

servicios. Para ello generan trabajo y empleo entre sus integrantes. (p. 20)

Art. 146.- Superintendencia de Economia Popular y Solidaria. - El
control de la Economia Popular y Solidaria y del Sector Financiero Popular y
Solidario estara a cargo de la Superintendencia de Economia Popular y
Solidaria, que se crea como organismo técnico, con jurisdiccion nacional,
personalidad juridica de derecho publico, patrimonio propio y autonomia

administrativa y financiera y con jurisdiccion coactiva. (p. 34)

Art. 147.1.- Informacion. - Para ejercer control y con fines estadisticos
las personas y organizaciones registradas ante la entidad competente,
presentaran a la Superintendencia, informacion periodica relacionada con la
situacion economica y de gestion y cualquier otra informacion inherente al uso
de los beneficios otorgados por el Estado, de acuerdo con lo que disponga el
Reglamento de la presente Ley y la SEPS. La Superintendencia de Economia
Popular y Solidaria podra requerir a organizaciones no sujetas a su control, la
informacion que estime necesaria y, de considerar que reunen las
caracteristicas previstas en la presente Ley, podra disponer que se transformen
en asociaciones 0 cooperativas y se sometan a esta normativa y a su control,
caso contrario, notificara a la entidad otorgante de la personalidad juridica,

para que disponga su disolucion y liquidacion. (p. 35)

Art. 167.- Obligaciones. — Son obligaciones de las organizaciones

referidas en esta Ley, las siguientes:

a) Ejercer las actividades detallas en el objeto social del Estatuto de la

organizacion;

b) Mantener el foco o capital social minimo autorizado;
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c¢) Convocar a Asamblea General en el tiempo y forma que establezca

el Estatuto social de la organizacion;

d) Respetar el ejercicio de los cargos directivos unicamente por el

tiempo establecido en el Estatuto Social;

e) Dar todas las facilidades para que los 6rganos de control y regulacion

cumplan sus funciones;

f) Llevar un registro de todos los integrantes de la organizacion,

archivos y registros de las actas;

g) Llevar la contabilidad actualizada de conformidad con el Catalogo

Unico de Cuentas. (p. 41)
Codigo Organico de la Produccion, Comercio e Inversiones

En base con el Codigo Organico de la Produccion, Comercio e Inversiones

(COPCI, 2019) se encuentran los siguientes articulos:

Art. 1.- Ambito. — Se rigen por la presente normativa todas las personas
naturales y juridicas y demas formas asociativas que desarrollen una actividad
productiva, en cualquier parte del territorio nacional. En dmbito de esta
normativa abarcara en su aplicacion el proceso productivo en su conjunto,
desde el aprovechamiento de los factores de produccion, la transformacion
productiva, la distribuciéon y el intercambio comercial, el consumo, el
aprovechamiento de las externalidades positivas y politicas que desincentiven
las externalidades negativas. Asi también impulsard toda la actividad
productiva a nivel nacional, en todos sus niveles de desarrollo y a los actores
de la economia popular y solidaria; asi como la produccion de bienes y
servicios realizada por las diversas formas de organizacion de la produccion
en la economia, reconocidos en la Constitucion de la Republica. De igual
manera, se regird por los principios que permiten una articulacion internacional
estratégica, a través de la politica comercial, incluyendo sus instrumentos de
aplicacion y aquellos que facilitan el comercio exterior, a través de un régimen

aduanero moderno transparente y eficiente.
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Art. 2.- Actividad Productiva. — Se considerara actividad productiva al
proceso mediante el cual la actividad humana transforma insumos en bienes y
servicios licitos, socialmente necesarios y ambientales sustentables,

incluyendo actividades comerciales y otras que generen valor agregado.

Art. 3.- Objeto. — El presente Codigo tiene por objeto regular el proceso
productivo en las etapas de produccion, distribucidn, intercambio, comercio,
consumo, manejo de externalidades e inversiones productivas orientadas a la
realizacion del Buen Vivir. Esta normativa busca también generar y consolidad
las regulaciones que potencien, impulsen e incentiven la produccion de mayor
valor agregado, que establezcan las condiciones para incrementar
productividad y promuevan la transformaciéon de la matriz productiva,
facilitando la aplicaciéon de instrumentos de desarrollo productivo, que
permiten generar empleo de calidad y un desarrollo equilibrado, equitativo,

ecoeficiente y sostenible con el cuidado de la naturaleza. (p. 4)

Art. 8.- Salario Digno. — El salario digno mensual es el que cubra al
menos las necesidades basicas de la persona trabajadora, asi como las de su
familia, y corresponde al costo de la canasta basica familiar dividido para el
nimero de perceptores del hogar. El costo de la canasta basica familiar y el
nimero de perceptores del hogar serdn determinados por el organismo rector
de las estadisticas y censos nacionales oficiales del pais, de manera anual, lo
cual servira de base para la determinacion del salario digno establecido por el

Ministerio de Relaciones Laborales. (p. 7)

Art. 11.- Sistema de Innovacion, Capacitacion y Emprendimientos. —
El Consejo Sectorial de la Produccion, anualmente, disefiara un plan de
capacitacion técnica, que servird como insumo vinculante para la planificacion
y priorizacion del sistema de innovacidn, capacitacion y emprendimiento, en
funcién de la Agenda de Transformacion Productiva y del Plan Nacional de
Desarrollo. Este sistema articulara la labor de varias instituciones publicas y
privadas en sus diferentes fases de desarrollo y sus diferentes instrumentos, en
una sola ventanilla de atencion virtual, desconcentrada y descentralizada para
la difusion de: capacitacion para la generacion de competencias emprendedora,

instrumentos de financiamiento, de capital de riesgo, banca de desarrollo
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orientada al financiamiento de emprendimientos, y fondo nacional de
garantias; asistencia técnica y articulaciéon con los gobiernos autonomos
descentralizados, organizaciones sin fines de lucro, empresas, universidades,

incubadoras, entre otros. (p. 8)

Art. 22.- Medidas especificas. — El Consejo Sectorial de la Produccion
establecera politicas de fomento para la economia popular, solidaria y
comunitaria, asi como de acceso democratico a los factores de produccion, sin
perjuicio de las competencias de los Gobiernos Auténomos Descentralizados
y de la institucionalidad especifica que se cree para el desarrollo integral de
este sector, de acuerdo con lo que regula la Ley de esta materia.
Adicionalmente, para fomentar y fortalecer la economia popular, solidaria y
comunitaria, el Consejo Sectorial de la Produccion ejecutard las siguientes

acciones:

a) Elaborar programas y proyectos para el desarrollo y avance de la
produccion nacional, regional, provincial y local, en el marco del Estado
Intercultural y Plurinacional, garantizando los derechos de las personas,

colectividades y la naturaleza;

b) Apoyar y consolidar el modelo socio productivo comunitario para lo
cual elaborard programas y proyectos en financiamiento publico para:
recuperacion, apoyo y transferencia tecnologica, investigacion, capacitacion y

mecanismos comercializacion y de compras publicas, entre otros;

¢) Promover la igualdad de oportunidades a través de la concesion de

beneficios, incentivos y medios de produccion;

d) Promover la seguridad alimentaria a través de mecanismos
preferenciales de financiamiento de las micro, pequefia, mediana y gran
empresa de las comunidades, pueblos y nacionalidades indigenas,

afroecuatorianas y montubias;

e) Financiar proyectos productivos de comunidades, pueblos y
nacionalidades indigenas, afroecuatorianas, montubias que impulsen la
produccion agricola, pecuaria, artesanal, pesquera, minera, industrial, turistica

y otras del sector. (p. 12)
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Codigo Organico del Ambiente

En base al Codigo Organico del Ambiente (2017) encontramos los siguientes

articulos:

Articulo 199.- Objeto. Las acciones de control y seguimiento de la calidad
ambiental tienen como objetivo verificar el cumplimiento de la normativa y las
obligaciones ambientales correspondientes, asi como la efectividad de las

medidas para prevenir, evitar y reparar los impactos o dafios ambientales.

Articulo 200.- Alcance del control y seguimiento. La Autoridad
Ambiental Competente realizard el control y seguimiento a todas las
actividades ejecutadas o que se encuentren en ejecucion de los operadores,
sean estas personas naturales o juridicas, publicas, privadas o mixtas,
nacionales o extranjeras, que generen o puedan generar riesgos, impactos y

dafios ambientales, tengan o no la correspondiente autorizacion administrativa.

(p- 56)

Reglamento de Registro y Control Sanitario de Alimentos

Conforme al Reglamento de Registro y Control Sanitario de Alimentos (2013)

resaltan los articulos:

Art. 2.- Los alimentos procesados y aditivos alimentarios, en adelante
“productos alimenticios”, que se expendan directamente al consumidor en
envases definidos y bajo una marca de fabrica o nombre y designaciones
determinadas, deberdn obtener el Registro Sanitario, mismo que serd expedido

conforme a lo establecido en el presente Reglamento. (p. 2)

Art. 9.- Los productos alimenticios, durante la vigencia del Registro
Sanitario otorgado, conservaran las especificaciones aceptadas en el tramite
inicial del mismo; cualquier cambio respecto a dichas especificaciones, serd
informado inmediatamente a la Agencia Nacional de Regulacion, Control y

Vigilancia Sanitaria — ARCSA.

Art. 10.- Para obtener el Registro Sanitario por producto, para

productos alimenticios nacionales, el interesado ingresara el formulario de
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solicitud a través del sistema automatizado. Al formulario de solicitud sefialado

se anexaran los siguientes documentos:

1. Declaracion de la norma técnica nacional o internacional especifica
que aplica al producto y bajo la cual esté sujeto de cumplimiento, con nombre

y firma del responsable técnico;

2. Descripcion del proceso de elaboracion del producto, con nombre y

firma del responsable técnico;

3. Disefio de etiqueta o rotulo del producto, ajustado a los requisitos
que exige el “Reglamento de Alimentos” y el “Reglamento Técnico
Ecuatoriano (RTE INEN 022) sobre Rotulado de Productos Alimenticios para
Consumo Humano” y normativa relacionada (un solo disefio por nombre,

marca y contenido);

4. Especificaciones técnicas del material de envase, emitida por el
proveedor, a nombre de la empresa fabricante del producto. En el caso de
fabricantes que tienen contratos con personas naturales o juridicas para la
elaboracion de un determinado producto y/o convenio de uso de marcas, se

requiere una copia notariada del documento;
5. Ficha de estabilidad del producto;

6. Descripcion del codigo del lote, suscrito por el técnico responsable;

Y,

7. Notificacion del pago por el valor correspondiente al derecho de

servicios por obtencion del Régimen Sanitario. (p. 4)
Reglamento para la Aplicacion de la Ley de Registro Unico de Contribuyentes

En base al Reglamento para la Aplicacion de la Ley de Registro Unico de

Contribuyentes (2024) destacan los articulos:

Art. 1.- De la administracion del Registro Unico de Contribuyentes. — El
Servicio de Rentas Internas, SRI, administrard el Registro Unico de
Contribuyentes, RUC, mediate los procesos de catastro, inscripcion,

actualizacidn, suspension y cancelacion.
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Art. 2.- De los sujetos de inscripcion y catastro. — Se encuentran
obligados a inscribirse por una sola vez en el Régimen Unico de
Contribuyentes, todas las personas naturales y las sociedades que realicen
actividades economicas en el Ecuador o que dispongan de bienes por los cuales

deban pagar tributos administrativos y/o recaudados por el SRI.

El Servicio de Rentas Internas en uso de su facultad de administracion
del registro, podra catastrar a personas naturales y sociedad que, sin cumplir
las condiciones para inscribirse en el Registro Unico de Contribuyentes, por
razones de control tributario y administracion requieran de una identificacion
para fines impositivos. El Servicio de Rentas Internas, mediante resolucion de
caracter general, establecerd el procedimiento, condiciones y limites que

regulen este proceso.

Art. 3.- De la estructura del nimero de registro. — El nimero de registro
estard compuesto por trece digitos, sin letras o caracteres especiales. Los dos
primeros digitos registrardn la provincia donde: se obtuvo la cédula de
ciudadania o identidad, el ecuatoriano o extranjero residente, o se inscribi6 el
extranjero no resiente, o en la cual se inscribi6 la sociedad. Los tres ultimos

digitos seran cero cero uno (001) para todos los contribuyentes. (p. 2)
Ley de Régimen Tributario Interno

Conforme a la Ley de Régimen Tributario Interno (2024) expone los siguientes

articulos:

Art. 4.- Sujetos pasivos. — Son sujetos pasivos del impuesto a la renta las
personas naturales, las sucesiones indivisas y las sociedades, nacionales o
extranjeras, domiciliadas o no en el pais, que obtengan ingresos gravados de
conformidad con las disposiciones de esta Ley. Los sujetos pasivos obligados
a llevar contabilidad pagaran el impuesto a la renta en base de los resultados

que arroje la misma. (p. 2)

Art. 19.- Obligacion de llevar contabilidad. — Todas las sociedades
estan obligados a llevar contabilidad y declarar los impuestos con base en los
resultados que arroje la misma. También lo estaran las personas naturales y

sucesiones indivisas cuyos ingresos brutos del ejercicio fiscal inmediato
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anterior, sean mayores a trescientos mil (USD. $ 300.000) dolares de los
Estados Unidos, incluyendo las personas naturales que desarrollen actividades
agricolas, pecuarias, forestales o similares, asi como los profesionales
comisionistas, artesanos, agentes, representantes y demads trabajadores

autonomos. Este monto podré ser ampliado en el Reglamento a esta ley.

Art. 20.- Principios generales. — La contabilidad se llevara por el
sistema de partida doble, en idioma castellano y en dolares de los Estados
Unidos de América, tomando en consideracion los principios contables de
general aceptacion, para registrar el movimiento econémico y determinar el
estado de situacion financiera y los resultados imputables al respectivo

ejercicio impositivo. (p. 36)

Art. 37.- Tarifa de impuesto a la renta para sociedades. — Los ingresos
gravables obtenidos por sociedades constituidas en el Ecuador, asi como por
las sucursales de sociedad extranjeras domiciliadas en el pais y los
establecimiento permanentes de sociedades extranjeras no domiciliadas en el
pais, aplicaran la tarifa del 25% sobre su base imponible. No obstante, la tarifa
impositiva sera la correspondiente a sociedades mas tres (3) puntos

porcentuales cuando:

a) La sociedad tenga accionistas, socios, participes, constituyentes,
beneficiarios o similares, sobre cuya composicion societaria dicha sociedad
haya incumplido su deber de informar de acuerdo con lo establecido en la

presente Ley; o,

b) Dentro de la cadena de propiedad de los respectivos derechos
representativos de capital, exista un titular residente, establecido o amparo en
un paraiso fiscal, jurisdiccion de menor imposicion o régimen fiscal

preferentes y el beneficiario es residente fiscal del Ecuador.

La adicion de tres (3) puntos porcentuales aplicard a toda la base
imponible de la sociedad, cuando el porcentaje de participacion de accionistas,
socios, participes, constituyentes, beneficiarios o similares, por quienes se
haya incurrido en cualquiera de las causales referidas en este articulo sea igual
o superior al 50% del capital social o de aquel que corresponde a la naturaleza

de la sociedad. Cuando la mencionada participacion sea inferior al 50%, la
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tarifa correspondiente a sociedades mas tres (3) puntos porcentuales aplicara
sobre la proporciéon de la base imponible que corresponda a dicha

participacion, de acuerdo con lo indicado en el reglamento. (pp. 53, 54)
Norma Internacional de Contabilidad 2

En cuanto a la Norma Internacional de Contabilidad 2 (2019) establece las

directrices para el tratamiento de las Inventarios:

El costo de los inventarios comprendera todos los costos derivados de su
adquisicion, transformacion, asi como otros costos en los que se haya incurrido

para darles su condicidn y ubicacion actuales.

El costo de adquisicion de los inventarios comprendera el precio de
compra, los aranceles de importacion y otros impuestos (que no sean
recuperables posteriormente de las autoridades fiscales) y transporte, manejo
y otros costos directamente atribuibles a la adquisicion de mercaderias,
materiales y servicios. Los descuentos comerciales, las rebajas y otras partidas

similares se deducirdn para determinar el costo de adquisicion.

Los costos de transformacion de los inventarios comprenderan aquellos
costos directamente relacionados con las unidades de produccion, tales como
la mano de obra directa. También comprenderan una distribucion sistematica
de los costos indirectos de produccion, variables o fijos, en los que se haya
incurrido para transformar las materias primas en productos terminados. Son
costos indirectos fijos de produccion los que permanecen relativamente
constantes, con independencia del volumen de produccion, tales como la
depreciacion y mantenimiento de los edificios y equipo de fabrica y los activos
por derecho utilizados en el proceso de produccion, asi como el costo de
gestion y administracion de la planta. Son costos indirectos variables de
produccién los que varian directamente, o casi directamente, con el volumen

de produccién obtenida, tales como los materiales y la mano de obra indirecta.

(p- 6)

El proceso de distribucion de los costos indirectos fijos a los costos de
transformacion se basara en la capacidad normal de trabajo de los medios de

produccion. Capacidad normal es la produccidon que se espera conseguir en
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circunstancias normales, considerando el promedio de varios periodos o
temporadas, y teniendo en cuenta la pérdida de capacidad que resulta de las
operaciones previstas de mantenimiento. Puede usarse el nivel real de
produccion siempre que se aproxime a la capacidad normal. El importe de
costo indirecto fijo distribuido a cada unidad de produccion, ni por la existencia
de capacidad ociosa. Los costos indirectos no distribuidos se reconoceran
como gastos del periodo en que han sido incurridos. En periodos de produccion
anormalmente alta, el importe de costo indirecto distribuido a cada unidad de
produccion se disminuira, de manera que no se valoren los inventarios por
encima del costo. Los costos indirectos variables se distribuirdn a cada unidad

de produccion sobre la base del nivel real de uso de los medios de produccion.

(pp- 6,7)

El proceso de produccion puede dar lugar a la fabricacion simultanea
de mas de un producto. Este es el caso, por ejemplo, de la produccion conjunta
o de la produccion de productos principales junto a subproductos. Cuando los
costos de transformacion de cada tipo de producto no sean identificables por
separado, se distribuird el costo total entre los productos utilizando bases
uniformes y racionales. La distribucion puede darse, por ejemplo, en el valor
de ventas relativo de cada producto ya sea como produccion en proceso, en el
momento en que los productos pasan a pode identificarse por separado, o
cuando termine el proceso de produccion. La mayoria de los subproductos, por
su propia naturaleza, no poseen un valor significativo. Cuando este es el caso,
se miden frecuentemente al valor neto realizable, deduciendo esa cantidad del
costo del producto principal. Como resultado de esta distribucion, el importe
en libros del producto principal no resultara significativamente diferente de su

costo.

Se incluiran otros costos, en el costo de inventarios, siempre que se
hubiera incurrido en ellos para dar a los mismos su condiciéon y ubicacion
actuales. Por ejemplo, podra ser apropiado incluir, como costo de los
inventarios, algunos costos indirectos no derivados de la produccion, o los

costos del disefio de productos para clientes especificos.
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Son ejemplos de costos excluidos del costo de los inventarios,

reconocidos como gastos de periodo en el que se incurren, los siguientes:

(a) los importes anormales de desperdicio de materiales, mano de obra

u otros costos de produccion;

(b) los costos de almacenamiento, a menos que sean necesarios en el

proceso productivo, previos a un proceso de elaboracion ulterior;

(c) los costos indirectos de administraciéon que no hayan contribuido a

dar a los inventarios su condicion y ubicacion actuales; y

(d) los costos de venta. (p. 7)
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Capitulo 1. Metodologia

Diseiio de la Investigacion

Mediante el analisis metodologico, la investigacion adoptd un enfoque
cuantitativo, que permite la recoleccion de datos mediante preguntas relacionadas al
tema, para obtener la informacion necesaria para analizar los costos de produccion de

los derivados de la maracuya en ASOAGRIPULFRU.

Ademas, se utilizé un alcance de caracter descriptivo, permitiendo conocer la
situacion actual de la asociacion e identificar las problematicas existentes en relacion

con los costos de produccion y contribuir a la correcta distribucion.

Asi mismo, se considerd un disefio no experimental dado que no se manipuléd
la variable de estudio, solo implicé la recoleccion y posterior andlisis de informacion
relevante de los costos de produccion de la asociacion. Del mismo modo, la

investigacion fue transversal puesto que se realiz6 en un determinado periodo.
Métodos de la Investigacion

Durante el proceso de estudio se emplearon tres tipos de métodos de

investigacion; bibliografico, deductivo y analitico.

El método bibliografico permitié recopilar e incorporar a la investigacion las
bases teoricas necesarias relacionadas a la variable de estudio, de fuentes
internacionales y nacionales, como; tesis, libros, articulos y revistas cientificas, dicha
informacion fue selecciona por su relevancia y aporte de manera significativa al

estudio de los costos de produccion.

El método deductivo consistié en analizar la problematica de la variable de
estudio partiendo de lo general a lo particular, permitiendo el desarrollo de las teorias

y conceptos para entender la investigacion.

El método analitico posibilitd el andlisis a detalle de los costos asociados a los
productos que oferta la asociacion, identificando los insumos y recursos utilizados en

toda la fase productiva, contribuyendo a su correcta asignacion y determinacion.
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Poblacion

De acuerdo con el enfoque del estudio, en cuanto a la recopilacion de
informacion, se consideré determinar como poblacion al personal que labora en

ASOAGRIPULFRU como se detalla a continuacion:

Tabla 1

Poblacion
Cargo Cantidad
Administradora 1
Contador 1
Jefe de Produccion 1
Operarios de produccion 11
Total 14

Puesto que la poblacion es finita y pequefia, no se considera necesario utilizar
una formula estadistica, por consecuencia se procedid a la seleccion por conveniencia,
involucrando al personal adecuado que pueda brindar una informacién veridica y

oportuna en relacion con los costos de produccion, detallados a continuacion:

Tabla 2

Seleccion por conveniencia

Cargo Cantidad
Administradora 1
Contador 1
Jefe de Produccion 1
Total 3

Recoleccion de Datos

En la recolecciéon de datos, se utilizd la entrevista como técnica de
investigacion, para describir de manera detallada las caracteristicas relacionadas a la
variable de costos de produccion, misma que se aplicd al personal seleccionado,

conformada por preguntas abiertas relacionadas a la determinacion, elementos y
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sistema de costeo. Ademas, se empleo la ficha de observacion para conocer el proceso
productivo, los insumos necesarios, maquinarias y diferentes tiempos para llegar a los

productos finales.
Procesamiento de Datos

Los instrumentos de recoleccion de datos fueron seleccionados con el
proposito de lograr una mejor comprension acerca de la variable de estudio, para su
ejecucion se utilizéd dispositivos tecnoldgicos para grabar, copias y notas para recopilar
las respuestas de manera detallada durante todo el proceso de la entrevista y la ficha

de observacion.

Una vez que los datos fueron recopilados se utiliz6 Microsoft Word para
analizar cada pregunta de las entrevistas y lo descrito en la ficha de observacion.
Ademas, se empled Microsoft Excel para realizar los respetivos célculos de los datos
cuantitativos recopilados, lo que permiti6é emitir las conclusiones y recomendaciones

de la presente investigacion.
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Capitulo I11. Resultados y Discusién

Analisis de datos

Para conocer las actividades y los costos de produccion que intervienen en la
elaboracion de los derivados de la maracuya en ASOAGRIPULFRU, se emplearon la

entrevista y la ficha de observacion como instrumentos de recoleccion de datos.

Las entrevistas se aplicaron a la administradora, contador y jefe de produccion
de la asociacion, puesto que corresponden al personal que conoce acerca de los costos
de produccion. Por otro lado, se empled la ficha de observacion para poder apreciar e
identificar el proceso, los tiempos, materiales, insumos y maquinarias utilizadas para

lograr un producto terminado disponible para la venta.

Al integrar la informacion proporcionada por los instrumentos, se pudo obtener
una vision mas clara del proceso productivo y los costos asociados, permitiendo un
analisis de la variable de estudio, brindando una base sélida para implementar
estrategias, optimizar los costos y mejorar la toma de decisiones dentro de la

asociacion.
Entrevista a la administradora

Objetivo: Obtener informacion acerca de los costos de produccién de

ASOAGRIPULFRU
1. ¢ Cuédl es la capacidad productiva actual que tiene la asociacion?

La Asociacion de produccion agricola Pulfruy, ASOAGRIPULFRU,
normalmente produce entre 30 a 50 litros diarios. Generalmente se usa esta cantidad
para elaborar tantos néctares como pulpas, pero se establecen dias especificos para

producir un derivado con el fin de garantizar su calidad.
Regularmente se elaboran un estimado diario de:
e 120 a 130 néctares de 250 mli
e 90 a 100 néctares de 300 ml
e 70 a 80 néctares de 375 ml

e 704100 pulpas de 250 g
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e 40a60 pulpas de 500 g

La produccion esta influenciada por la disponibilidad de materia prima y el
espacio para almacenar el producto terminado, aunque estas cifras varian cuando

existen una demanda de alguno de los productos.
2. ¢ Cuales de sus productos tiene mayor demanda en el mercado?

Desde sus inicios el producto con mayor aceptacion en el mercado ha sido el
néctar de maracuya, transformandose en una opcion refrescante lista para consumir.
Su calidad, sabor y valor nutritivo lo convierten en una de las mejores opciones
saludables. Ademas, como el producto es elaborado a base de frutas agroecologicas,
es la preferida por los consumidores que buscan bebidas naturales y beneficiosas para
la salud. Cabe mencionar que por cumplimiento normativo del ARCSA el néctar tiene
que contener conservante, espesante y endulzante, unicos aditivos afnadidos en la
produccion, no se utilizan colorantes ni saborizantes, puesto que es netamente extraido

de la pulpa de maracuya.

3. ¢Coémo se estan controlando los inventarios de productos

terminados en la asociacion?

El inventario de los productos terminados se registra de forma manual al
finalizar la produccion, anotando el volumen producido de néctares y pulpas. Este
registro nos ayuda a identificar que unidades fueron elaboradas primero y que tiempo
tienen desde su fabricacién, siendo estas las primeras en optar para su

comercializacion.

4. ¢Coémo cree que implementar un sistema de costeo pueda

beneficiar a la determinacion de los costos y fijacion de precios de los productos?

Implementar un sistema de costos para la asociacion, traeria grande beneficios,
debido a que permitiria el registro a detalle de todos los importes incurridos en el
proceso productivo de cada derivado (pulpa y néctar), involucrando de manera precisa
las erogaciones de materia prima, sueldos y los demds insumos necesarios,
permitiendo conocer el costo unitario. Ademas, al tener el valor real por elemento
producido se podra observar si los precios fijados estdn acorde a los costos y cudl es

la rentabilidad que se esta generando.



48

5. ¢Qué importancia tienen los costos de produccién en la toma de

decisiones estratégicas de la asociacion?

Es importante conocer los costos de produccion debido a que proporcionan
informacion relevante sobre la viabilidad y el futuro de los productos. Aunque,
actualmente la asociacion no conoce con exactitud sus costos, dificultando establecer
precios que aseguren la rentabilidad, afectando a la optimizacidon de recursos y
complicando la evaluacion de la expansion de la produccion. Esta falta de informacion
impide que la asociacion pueda decidir en las decisiones estratégicas que aseguren su

crecimiento.

6. ¢ Qué rol tiene el personal administrativo en el control y gestion de

los costos de produccion?

El personal administrativo gestiona las compras de materia prima y los gastos
incurridos en el proceso productivo, también controla que no se realicen desembolsos

erroneos de dinero que perjudiquen la economia de la asociacion.

7. ¢En el caso del aumento del costo de los materiales necesarios para
la fabricacion como gestiona la asociacion para no verse afectados y no dejar de

producir?

La asociacion no ha sido afectada por el aumento de los costos de los
materiales que se utilizan, debido a que la mayoria corresponden a envases estos no
han presentado aumento en su precio de adquisicion, lo cual ha permitido que la

produccion continue.

8. ¢Como se esta controlando el tiempo de horas de trabajo

involucradas en el proceso productivo?

Al no contar con un sistema que le permita registrar de manera automatica las
horas de trabajo, la asociacion las realiza de manera manual en hojas de trabajo, en las
cuales se controla la hora de comienzo y finalizacion de la produccion, para asegurar

que los registros sean correctos son controlados por el jefe de produccion.
Analisis

Como resultado de la entrevista realizada a la administradora de

ASOAGRIPULFRU, se evidencio que normalmente extraen de 30 a 50 litros de la
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fruta de maracuy4, esta cantidad se utiliza para obtener tanto pulpas y néctares, se
establecen dias y horarios especificos para elaborar cada derivado. Hasta la actualidad
el producto més comercializado es el néctar, su aceptacion en el mercado se debe a su
sabor y calidad, por cumplimiento normativo del ARCSA se debe agregar conservante,
espesante y endulzante, siendo estos los unicos aditivos afnadidos, diferenciandolo de

la competencia.

Ademas, cabe sefialar que el inventario de productos terminados se registra de
forma manual, pero se asegura que los primeros en ingresar en almacenamiento sean
los primeros en ser comercializados, se constatd que la asociacion no conoce con
exactitud sus costos y requiere implementar un sistema de costeo, puesto que
consideran que beneficiaria al registro y determinacion de los importes de la
produccion, establecer mejores precios de venta competitivos en el mercado y a su vez

conocer el margan de ganancia que se genera.

Por otro lado, el personal administrativo es el encargado en gestiona las
compras, pagos y gastos incurridos en la produccion, asimismo los tiempos de trabajo
son controlados mediante registros manuales de la hora de comienzo y finalizacion del

proceso productivo.
Entrevista al contador

Objetivo: Obtener informacion acerca de los costos de produccién de

ASOAGRIPULFRU

1. ¢ Qué sistema de costeo utiliza la asociacion para asignar sus costos

de produccién?

En la actualidad, ASOAGRIPULFRU no cuenta con un sistema de costeo
especifico que le permita registrar los costos, dificultando conocer el importe real de
la produccion y el margen de ganancia. Conociendo esta problemadtica la asociacion
esta trabajando para implementar un sistema o registro que ayude a asignar los costos

de manera precisa en la organizacion.
2. ¢ Como determinan los costos de produccion?

Hace un afio se realiz6 el célculo del costo de manera general, tomando en

cuenta los principales importes de materia prima, mano de obra y los servicios basicos,
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pero en la actualidad se siguen basando en relacion con esos costos historicos, no se
tiene un dato real que involucre a todos los elementos del costo debido a que no se ha
podido concretar dicho analisis. Ademas, como el volumen de producciéon se ha
elevado no se conoce el impacto que ha tenido en relaciéon con los costos de

produccion.

3. ¢Bajo qué parédmetro establecen los precios para la venta de sus

productos?

Al desconocer la importancia y el valor real del costo de produccion, cuando
se inicid la comercializacion se establecieron precios de venta en funcién a la
demanda, basdndose en la aceptacion del mercado de productos agroecologicos y por
recomendaciones de organismos no gubernamentales que apoyaron a concretar el

proyecto, mismos que en la actualidad ayudan con la comercializacion.

4. ¢Qué método de valoracion para los inventarios de productos

terminados se esta aplicando en la asociacion?

La asociacién no maneja un método formal y bien estructurada para valorar los
inventarios de los productos terminados, sin embargo, el primer lote de produccion
que ingresa para almacenar es el primero en ser comercializado, y asi sucesivamente
cada que se realiza produccion, con el fin de minimizar desperdicios y realizar una

rotacion de inventario.

5. ¢ Cudles son los costos directos que intervienen en la produccion de

los derivados de maracuya?

Entre los principales costos que se consideran directos en la produccion se
encuentra la compra de la maracuyd como materia prima, la cual se adquiere en
volumen y para la elaboracion de ambos derivados. Las horas de trabajo de la mano

de obra, se registra de manera manual en las hojas de trabajo.

6. ¢En el calculo del costo de produccion son considerados importes

menores y de ser el caso cuales son reconocidos como indirectos?

En la produccion de los derivados que oferta la asociacion, se consideran como
costos indirectos los gastos por servicios basicos de electricidad y agua potable,

también la compra de gas para la cocina donde se realiza la pasteurizacion de los
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productos. Ademas, para el néctar se utiliza conservante, espesante y endulzante,
aditivos que por tema del ARCSA se tuvieron que implementar. Estos importes se han

considerado dentro del calculo empirico del costo de produccion de cada derivado.

Por otro lado, representan como costos indirectos la compra de los demas
insumos como empaques (fundas y botellas) y etiquetas, que se adquieren en mayoria
y segun las diferentes presentaciones de los productos. Ademas, los materiales de
sanidad como mascarillas, cofias, guantes. Sin embargo, dichas erogaciones son
consideradas como gastos y no se toman en cuenta en el calculo del costo de

produccion.

7. ¢Consideran que los precios actuales son acordes al costo de

produccion?

La asociacion considera que sus precios se acercan a sus costos, aunque no
estan respaldados por un andlisis y un sistema que les garantice su exactitud. Los
precios de comercializacion permiten cubrir los costos principales, pero no se tiene
certeza de que compensen de manera correcta los costos indirectos y con el margen de

ganancia deseado.

8. ¢Se realizan andlisis de los costos de produccion? ¢Cada cuanto se

realizan?

Desde que se determino los costos empiricamente no se han realizado analisis,
puesto que no se ha contado con la asesoria adecuada para detallar de manera precisa

cada elemento que interviene en la produccion.
Analisis

En la entrevista realizada al contador de ASOAGRIPULFRU, se pudo
evidenciar que no cuentan con un sistema de costeo que permita registrar los costos
incurridos en la produccidn, perjudicando a que conozcan su verdadero margen de
ganancia. Cuando se inicio la produccion se realizé un calculo general del costo, donde
se tomaron valores de materia prima, mano de obra y de servicios basicos, en la
actualidad se siguen tomando estos datos histdricos que no representan el valor real de
importes necesarios para llegar al producto terminado, aunque la asociacion ha
experimentado aumento en el volumen de produccion no se conoce el impacto real

que tiene en relacion con los costos. Asimismo, los precios se han fijado en funcion de
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la demanda, por recomendaciones de organizaciones externas que impulsaron el

proyecto.

Aunque la asociacion no maneja un sistema estructurado que permita registrar
sus inventarios de productos terminados, se puede decir que son valorados por el
método FIFO, dado que las primeras pulpas y néctares que producen son las primeras

en salir, asegurando una produccidn constante.

Entre los principales costos directos de la asociacidon estan los importes por
compra de la maracuy4d, considerada como materia prima directa para la fabricacion
de ambos derivados (pulpa y néctar), y las horas de trabajo necesarias para elaborar

los productos representados como mano de obra directa.

Por otra parte, los costos indirectos que forman parte del calculo del costo
empirico estan solo los pagos por servicios basicos de electricidad, agua y gas, en
relacion con el néctar se suman los aditivos que el ARCSA recomend6 utilizar. Sin
embargo, existen otros importes como, compra de empaques (fundas y botellas),
etiquetas, materiales de sanidad, que son considerados como gastos, perjudicando al

calculo real del costo.

Aunque los precios de comercializacidon cubren los desembolsos realizados por
la asociacidn, no se tiene un respaldo que garantice que el volumen de produccion
cubra tanto los importes directos como indirectos, y que se esté consiguiendo el

margen de ganancia esperado.
Entrevista al Jefe de produccion

Objetivo: Obtener informacion acerca de los costos de produccion de

ASOAGRIPULFRU

1. ¢ Qué modalidad de produccion maneja la asociacion, bajo pedidos

0 mantiene un inventario de productos terminados?

ASOAGRIPULFRU mantiene un stock de inventario de productos terminados
para la comercializacion en el mercado de Santa Elena y para cuando son invitados a
ferias de productos agroecologicos, pero solo en ocasiones trabajan bajo pedidos que

les realizan las organizaciones que ayudaron a concretar el proyecto.



53

2. ¢ Como controlan el proceso de produccion dentro de la asociacion?

La asociacidon no cuenta con sistema ideal que permita registrar y controlar el
proceso productivo, sin embargo, se controla la materia prima e insumos necesarios,
los tiempos de inicio y finalizacioén de la produccion en hojas de trabajo con esquemas

realizados por la administracion.

Ademas, el jefe de produccion interviene y controla el proceso productivo,
asegurando que se cumplan con las normas de seguridad y garantizando que el

producto se elabore de la mejor calidad.

3. ¢ Qué consideran como materia prima, que mecanismos se estan

utilizando para optimizar y evitar desperdicios en el proceso productivo?

La materia prima para ambos derivados es la maracuyd, que se compra
constantemente y de acuerdo con el volumen de produccion, no obstante, cuando su
precio es elevado se adquiere por cantidad y se extrae la pulpa con semillas para su
conservacion en refrigeracion, manteniéndolo en un buen estado para continuar sin
elevar los precios de comercializacion, Dicha préctica solo se realiza en los tiempos

de escasez de la maracuya que es cuando se eleva su costo de adquisicion.

4. ¢Qué insumos adicionales son necesarios para la produccién?

¢ Cual es el impacto en relacion con el costo total?

En el caso de la pulpa no se requieren otros insumos, debido a que se compone

solo de la pulpa de maracuy4, pero sin semillas.

Por otra parte, el néctar si requiere la implementacion de conservante,
espesante y endulzante, insumos adicionales recomendados por el ARCSA, cabe
mencionar que son los tnicos aditivos que se utilizan. Estos importes son menores en

relacion con el costo de adquisicion de materia prima.

5. ¢ Cual son las presentacionesy el precio de venta al consumidor que

tienen los productos que oferta la asociacion?

La asociacion oferta dos productos como son la pulpa y el néctar de maracuya,
a continuacion, se muestra la tabla con las presentaciones y los precios de venta al

consumidor.
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Tabla 3

Presentaciones y precios al consumidor

Producto Presentacion Precio
250 g $1,75

Pulpa de maracuya
500 g $3,25
250 ml $0,75

Néctar de maracuya 300 ml $1,25
375 ml $1.00

6. ¢ Qué elementos de Propiedad Planta y Equipo son utilizados en el

proceso productivo y la depreciacion es considerada como parte del costo?

Las maquinarias utilizadas dentro del proceso productivo son la cocina,
despulpadora, selladora, batidora, envasador y dos congeladores, mismas que fueron
otorgadas por uno de los organismos no gubernamentales que ayudaron a concretar el
proyecto y formalizarse como asociacion, debido a que antes solo era un
emprendimiento de venta a los moradores de la comuna San Marcos. La asociacion
considera que al ser donaciones no representan gasto de depreciacion dentro del

calculo del costo.
Analisis

A través de la entrevista realizada al jefe de produccion, se evidencid que
ASOAGRIPULFRU trabaja de dos maneras, manteniendo un stock de productos
terminados y cuando se realizan pedidos. La asociacion no cuenta con un sistema
especifico que permita controlar el proceso productivo, pero se realiza un control a

través de esquemas en hojas de trabajo, supervisado por el encargado de la produccion.

Para asegurar su continuidad de produccion y no verse perjudicados cuando la
materia prima (maracuyd) presenta una elevacion en su precio de adquisicion, la
asociacion opta por comprar en volumen, extrae la pulpa con semillas y almacena en
refrigeracion, esta practica solo se realiza cuando hay escasez. La pulpa no requiere
de otros insumos, en cambio el néctar se agrega conservante, espesante y endulzante,

dicho importe es menor en relacion con el costo de la materia prima.
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Los productos que oferta la asociacion son de distintas presentaciones, la pulpa
se encuentra de 250 y 500 gramos y los néctares de 250, 300 y 375 mililitros. Las

maquinarias fueron donaciones por parte de organismos no gubernamentales.
Ficha de observacion del proceso de la pulpa de maracuyad

La primera ficha de observacion fue aplicada para recopilar informacion sobre
el proceso que se lleva a cabo para lograr un producto terminado, en este caso la pulpa

de maracuya, apreciando los siguientes procesos:

Tabla 4

Ficha de observacion de la pulpa de maracuya

Tiempo
Actividad Descripcion Responsable
aproximado
Desinfeccion y colocacion de
1 la vestimenta adecuada para 20 min
produccion
Pesado y seleccion de la
2 materia prima (Maracuyd) que 10 a 15 min
ingresara a la procesadora.
Desinfeccion en el éarea de
3 lavado de la materia prima 20 a 30 min
seleccionada.
Corte de la maracuyd en la Ivan Pozo Lima —
4 zona de picado para extraer la Jefe de produccion 20 a 30 min

pulpa. y demas operarios.

Pasteurizacion de la pulpa
5 40 min a 1 hora
extraida a 80°C

Uso de la despulpadora para
separar la semilla de la pulpa,

6 P puip 5a 10 min
siendo esta ultima la necesaria

para continuar con el proceso.
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Enfriamiento y posterior peso
7 en las presentaciones de 250g 2 a 3 horas

y 500g

Sellado y etiquetado de las

8 pulpas en sus diferentes 45 min
presentaciones
Refrigeracion y
Varia de

almacenamiento de las pulpas
9 acuerdo con el
terminadas listas para su '
o tiempo de venta
comercializacion

10 Limpieza general 30 min a 40 min

Cuando se trabaja con cantidades considerables, el tiempo de pasteurizacion es

mayor. Los tiempos son aproximados de acuerdo con el volumen de produccion

Analisis

Al realizar la ficha de observacion se constatd que el proceso productivo se
realiza de la mejor manera, se procura que al ingresar a la produccion el personal se
desinfecte y use la vestimenta adecuada para asegurar que no se contaminen los

productos.

Asimismo, se selecciona la mejor materia prima que no contenga picaduras por
insectos y que se encuentre en la mejor calidad para procesarla, el jefe de produccion
controla el proceso y divide las tareas entre los operarios para optimizar tiempos, entre
las labores se encuentran el picado, extraccion, pasteurizacion, retiro de la semilla en
la maquina despulpadora, una vez obtenida solo la pulpa se separa en las diferentes
presentaciones que oferta la asociacion, mismas que seran selladas y etiquetas para su
posterior almacenamiento en los congeladores, se termina el proceso con la limpieza

general del area, utensilios y maquinarias utilizadas.
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Ficha de observacion del proceso del néctar de maracuya

La segunda ficha de observacion fue aplicada para recopilar informacién sobre
el proceso que se lleva a cabo para obtener el néctar de maracuya, apreciando los

siguientes procesos:

Tabla 5

Ficha de observacion del néctar de maracuya

Tiempo
Actividad Descripcion Responsable
aproximado
Desinfeccion y colocacion de
1 la vestimenta adecuada para 20 min

produccion

Pesado y seleccion de la .
2 o 10 a 20 min
materia prima (Maracuyd)

Desinfeccion en el area de
3 o 20 a 30 min
lavado de la materia prima

Corte de la maracuya en la

4 zona de picado para extraer la 20 a 30 min
pulpa.

Pasteurizacion de la pulpa

: A i _ 40 mina 1 hora
extraida a 80°C Ivan Pozo Lima

Jefe de produccion

Uso de la despulpadora para y demés operarios.

separar la semilla de la pulpa,
6 5a 10 min
siendo esta ultima la necesaria

para continuar con el proceso.
7 Enfriamiento breve 30 a 40 min

Estandarizacion del producto
8 o ) 10 a 15 min
(aditivos) con la batidora

Pasteurizacion de la pulpa con
9 o 40 min a 1 hora
los aditivos
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Enfriamiento y  posterior

envasado en las

10 2 a 3 horas
presentaciones de 250 ml, 300
mly 375 ml

Sellado y etiquetado de los

11 néctares en sus diferentes 45 min
presentaciones
Refrigeracion y
Varia de

almacenamiento de los
12 acuerdo con el
néctares terminados listos para _
o tiempo de venta
su comercializacion

13 Limpieza general 30 min a 40 min

Los tiempos son aproximados de acuerdo con el volumen de produccion, ademas

porque no se cuenta con otra area de enfriado y se le debe hacer por partes.

Analisis

Al ejecutar la ficha de observacion para apreciar el proceso productivo que
realiza ASOAGRIPULFRU para obtener los néctares de maracuyad, se evidencio que
a igual manera que la pulpa se siguen lineamientos para asegurar la calidad del
producto, al ingreso el personal tiene la obligacion de desinfectarse y colocar la
vestimenta adecuada. Se revisa y se selecciona la mejor materia prima para procesarla,
se dividen los tiempos para optimizar el proceso, para la desinfeccion, corte,

pasteurizacion y uso de la despulpadora.

A diferencia del otro producto, los néctares deben llevar conservante, espesante
y endulzante que recomienda usar el ARCSA, que deben esperar a estandarizarse,
luego de un enfriamiento breve se procede a una segunda pasteurizacion, para su
posterior enfriamiento, este paso es tardado, puesto que la asociacién no cuenta con
otra area adaptada para su enfriamiento, cabe mencionar que dicho proceso es

realizado netamente por el jefe de produccion.

Una vez enfriado el producto, se procede a envasar en las diferentes

presentaciones y almacenar en los congeladores el producto terminado listo para la
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venta. Finalizando el proceso se realiza la limpieza de los materiales utilizados,

maquinaria y area en general.
Discusion

Conforme con los resultados obtenidos en las entrevistas realizadas a la
administradora, contador y jefe de producciéon de ASOAGRIPULFRU, se evidencio
que el registro del inventario de productos terminados se realiza de manera manual,
pero se asegura que exista una correcta rotacion, dado que las primeras pulpas y
néctares que producen son las que inician la comercializacion, esta medida es adoptada

para controlar y evitar desperdicios.

Ademas, se constatd que se desconoce el importe real del costo de produccion,
debido a que se toma como referencia un costo histérico que no involucra todos los
elementos y no considera el volumen de produccion. De igual forma el precio fijado
para la venta esta dado en funcién a la demanda, debido a que fue sugerido por

organismos externos.

El calculo del costo de produccion que registra la asociacion solo involucra
importes de materia prima, mano de obra y servicios basicos, por su parte los demas
costos indirectos que también interviene en la produccion no son asignados en su
totalidad y son tomados como gastos, perjudicando a su correcta determinacion, a su

vez se desconoce si los precios fijados estan proporcionando la rentabilidad esperada.

En relacion con las fichas de observacion aplicadas para apreciar el proceso de
la elaboracion de la pupa y néctar de maracuya, se comprobd que se cumplen con las
précticas de sanidad, puesto que el personal antes de ingresar se debe desinfectar y
colocar la vestimenta adecuada. Solo se procesa la materia prima selecciona que se
encuentre en buen estado, se divide las tareas para optimizar los tiempos, se supervisa
el uso correcto de las maquinarias y el envasado con las medidas exactas de acuerdo

con las diferentes presentaciones.

De acuerdo con el estudio realizado por Gonaz y Zavallos (2018) destacan que
la panaderia Oriental S.R.L no cuenta con un sistema de costeo para controlar las
materias primas y el proceso productivo, asignan sus costos de manera empirica e
historica de acuerdo con el tiempo que tienen de funcionamiento. El mismo

inconveniente presenta ASOAGRIPULFRU, debido a que se calcularon los costos
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cuando se concret6 el proyecto y siguen usando este calculo en la actualidad, también
no cuenta con un sistema de costeo que le otorgue la posibilidad de registrar sus

desembolsos de dinero realizados durante la produccion.

En el estudio realizado por Campoverde y Saraguro (2024) indica que las
empresas del sector camaronero del canton Balao llevan un registro manual para
controlar el inventario, presentando riesgos de errores en la escritura de los datos y
dificultando a la toma de decisiones. Asimismo, ASOAGRIPULFRU presenta la
misma situacion, debido a que los registros de inventarios de productos terminados se

realizan de manera manual en hojas de trabajo.

En la investigacion llevada a cabo por Lainez (2023) menciona que los
artesanos de Aproartes fijan sus precios tomando en cuenta el importe del material y
las horas de trabajo empleadas. Al contrario, los productos ofertados por
ASOAGRIPULFRU tienen establecidos precio de venta en funcioén a la demanda,
basados en recomendaciones realizadas por organismos externos y en la aceptacion de

mercado.
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Conclusiones

Se constaté que ASOAGRIPULFRU no aplica en su totalidad lo establecido
en la Norma Internacional de Contabilidad 2, pero trata de mantener una constante
rotacion del inventario, aunque el registro lo llevan manualmente cada que realizan
produccion, permitiéndoles identificar los primeros elementos en ingresar a

refrigeracion y almacenamiento, siendo estos los primeros en ser comercializados.

Los costos estan determinados considerando un dato historico que involucra
solo los importes de materia prima, mano de obra y servicios basicos, no obstante,
existen otros valores que representan costos indirectos de fabricacion que se

consideran gastos, perjudicando que se desconozca el verdadero costo de produccion.

ASOAGRIPULFRU no cuenta con un sistema estructurado, que les permita
registrar, identificar y asignar los costos incurridos en el proceso productivo,
perjudicando que desconozcan el verdadero margen de ganancia. Se lleva un registro
manual pero no se consideran todos los elementos del costo, dificultando la toma de

decisiones estratégicas en bienestar de la asociacion.
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Recomendaciones

Se recomienda que ASOAGRIPULFRU se capacite y conozca sobre la Norma
Internacional de Contabilidad 2, para mejorar su control y valoraciéon de los
inventarios, ademas que adopte el uso de herramientas tecnologicas con el método
FIFO, reforzar el mecanismo de rotacion de inventario y tener control en las primeras

entradas y salidas del producto terminado.

Se consideré el andlisis y el calculo realizado en la presente investigacion,
debido que se ha considerado todos los elementos y cada importe necesario para
obtener los productos finales, asignando en su totalidad y de manera correcta los
valores directos e indirectos, para obtener el costo unitario y observar el porcentaje de

utilidad generado por producto fabricado.

Implementar un sistema de costeo por procesos que le permita asignar
correctamente los importes de materia prima, mano de obra y todos los costos
indirectos de fabricacion, optimizar los procesos y asegurar una correcta

determinacion del costo unitario de produccion.
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Matriz de Consistencia
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Titulo Problema Objetivos Variable | Dimensiones | Indicadores | Metodologia
Forr,nulacmn del problema Objetivo general Norma Objetivo
¢Cuales son los costos de Analizar los costos de produccion de Internacional Enfoque:
produccion de ASOAGRIPULFRU ASOAGRIPULERU diante | de Alcance L
en la elaboracién de productos  MECIANE id ili Cuantitativo
p etrihnci A Contabilidad —
) . correcta  distribucion  de  sus
derivados de la maracuya? componentes en la elaboracion de 2 Medicién | Alcance:
COS-IE_OS Sistematizacion del problema productos derivados de la maracuya. _ Descriptivo
PRODUCC | ® &Igémo se Iap"Ca la |I\“C d2 Objetivos especificos I\g?it;r;a Disefio: No
ION E:o%?bazlidadn;()em:rcz;cl)giorrectg * Aplicar la NIC 2 (Norma experimental
ASOAGRI ” P Internacional de Contabilidad 2) todos:
valoracion de los costos de Manode | Métodos:
PULFRU. hy para asegurar la  correcta Elementos del Obra T
PARROQU produccion en valoracién de los costos de| Cooiosde costo Bibliografico
IA ASOAGRIPULFRU. en  la roduccion de los productos| ProoUCe i
COLONC elaboracion  de  productos g ivados de | prodt on Costos Deductivo
HE derivados de la maracuya? erivados g€ 1a_maractya en Indirectos de | Analitico
, ASOAGRIPULFRU. Fabricacion
CANTON | e ;Cudles son los costos : N Poblacién:
o~ g e Determinar los costos incurridos oblacion:
SANTA asociados en la elaboracion de en la  elaboracion  de  los 14 0CioS
ELENA, los productos derivados de la roductos  derivados de  la
ANO 2023. maracuyé? ﬁ]aracuyé Por procesos | Instrumento:
e ;Cudl es el sistema de costeo . Sistema de Guia de
mas adecuado para optimizar e Establecer un S|stemg d_e costeo Cost entrevista y
adecuado para optimizar los 0steo Por 6rdenes | ficha de

los costos de produccion en la
elaboracion de  productos
derivados de la maracuya?

costos de produccién en
ASOAGRIPULFRU.

de
produccion

observacion.
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Apéndice B

Guias de entrevistas

UNIVERSIDAD ESTATAL PENINSULA DE SANTA ELENA
FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS

CARRERA DE CONTABILIDAD Y AUDITORIA

Entrevista a la administradora

Tema: Costos de produccion en ASOAGRIPULFRU. Parroquia colonche,

canton santa elena, afio 2023.

Objetivo: Obtener informacion acerca de los costos de produccion de

ASOAGRIPULFRU
Preguntas:
1. ¢Cudl es la capacidad productiva actual que tiene la asociacion?
2. ¢ Cuales de sus productos tiene mayor demanda en el mercado?

3. ¢Cdémo se estan controlando los inventarios de productos terminados en

la asociacion?

4. ¢Cdémo cree que implementar un sistema de costeo pueda beneficiar a
la determinacion de los costos y fijacion de precios de los productos?

5. ¢Qué importancia tienen los costos de produccion en la toma de

decisiones estratégicas de la asociaciéon?

6. ¢Qué rol tiene el personal administrativo en el control y gestion de los

costos de produccion?

7. ¢En el caso del aumento del costo de los materiales necesarios para la
fabricacion como gestiona la asociacion para no verse afectados y no dejar de

producir?

8. ¢Como se esta controlando el tiempo de horas de trabajo involucradas

en el proceso productivo?



FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS

CARRERA DE CONTABILIDAD Y AUDITORIA

Entrevista al contador

Tema: Costos de produccion en ASOAGRIPULFRU. Parroquia colonche,

cantén santa elena, afio 2023.

Objetivo: Obtener informacion acerca de los costos de produccion de

ASOAGRIPULFRU
Preguntas:

1. ¢Qué sistema de costeo utiliza la asociacion para asignar sus costos de

produccién?

2. ¢Cémo determinan los costos de produccion?

3. ¢Bajo qué parametro establecen los precios para la venta de sus
productos?

4. ¢Qué método de valoracion para los inventarios de productos

terminados se esta aplicando en la asociacion?

5. ¢ Cuales son los costos directos que intervienen en la produccién de los

derivados de la maracuya?

6. ¢En el célculo del costo de produccion son considerados importes

menores Yy de ser el caso cuales son reconocidos como indirectos?

7. ¢Consideran que los precios actuales son acordes al costo de

produccién?

8. ¢Se realizan analisis de los costos de produccion? ;Cada cuanto se

realizan?



FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS

CARRERA DE CONTABILIDAD Y AUDITORIA

Entrevista al Jefe de produccion

Tema: Costos de produccion en ASOAGRIPULFRU. Parroquia colonche,

cantén santa elena, afio 2023.

Objetivo: Obtener informacion acerca de los costos de produccion de

ASOAGRIPULFRU
Preguntas:

1. ¢Qué modalidad de produccion maneja la asociacion, bajo pedidos o

mantiene un inventario de productos terminados?
2. ¢Cdémo controlan el proceso de produccion dentro de la asociacion?

3. ¢Qué consideran como materia prima, gue mecanismos se estan

utilizando para optimizar y evitar desperdicios en el proceso productivo?

4. ¢Qué insumos adicionales son necesarios para la produccion? ;Cual es

el impacto en relacion con el costo total?

5. ¢Cual son las presentaciones y el precio de venta al consumidor que

tienen los productos que oferta la asociacion?

6. ¢Qué elementos de Propiedad Planta y Equipo son utilizados en el

proceso productivo y la depreciacion es considerada como parte del costo?
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Apéndice C
Ficha de observacion
UNIVERSIDAD ESTATAL PENINSULA DE SANTA ELENA

FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS

CARRERA DE CONTABILIDAD Y AUDITORIA

Ficha de observacion de la pulpa de maracuya

Tema: Costos de produccion en ASOAGRIPULFRU. Parroquia colonche,

canton santa elena, afio 2023.

Objetivo: Obtener informacién acerca del proceso productivo en

ASOAGRIPULFRU

Tiempo
Actividad Descripcion Responsable
aproximado

Nota.
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UNIVERSIDAD ESTATAL PENINSULA DE SANTA ELENA

FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS

CARRERA DE CONTABILIDAD Y AUDITORIA

Ficha de observacion del néctar de maracuya

Tema: Costos de produccion en ASOAGRIPULFRU. Parroquia colonche,

cantén santa elena, afio 2023.

Objetivo: Obtener informacion acerca del proceso productivo en

ASOAGRIPULFRU

Tiempo
Actividad Descripcion Responsable
aproximado

Nota.
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Apéndice D

Propuesta
Andlisis y determinacion de los costos de produccion en ASOAGRIPULFRU

de la parroquia Colonche.
Desarrollo de la propuesta:

La propuesta tiene como objetivo analizar los costos de produccion de
ASOAGRIPULFRU, mediante la correcta distribucion de sus componentes en la

elaboracion de productos derivados de la maracuya.

Para el desarrollo de la propuesta se considera un mes del afio de estudio, los

productos, procesos y capacidad productiva de la asociacion.

Tabla 6
Capacidad productiva
Producto Produccion Mensual Cantidad total en g y ml
Pulpa de 250 g 220 50.000
Pulpa de 500 g 180 90.000
Total 380 140.000
Néctar de 250 ml 390 97.500
Neéctar de 300 ml 355 106.500
Neéctar de 375 ml 340 127.500
Total 1.085 331.500

La tabla 6 muestra la produccion mensual de las distintas presentaciones de los
productos que oferta la asociacion, ademas se afiade el contenido total en gramos y

mililitros, con la finalidad de distribuir de manera precisa cada elemento del costo.
Materia prima directa

La materia prima directa corresponde a la maracuya, misma que se lleva un
registro individual para conocer el importe total incurrido por elemento elaborado, se
considera el contenido total por producto para obtener el costo unitario y de esta

manera distribuir el valor correcto a cada presentacion.



75

Tabla 7

Materia Prima Directa - Ambos productos

Materia Prima Productos Contenido Total Costo por mes C. Unitario

Maracuy Pulpas 140.000 $ 150 $ 0,00107
Néctares 331.500 § 200 $ 0,00060
Total 471.500 $ 350 $ 0,00167
Tabla 8
Distribucion de MPD
Producto Contenido Total C. Unitario C. Total
Pulpa de 250 g 50.000 $ 0,00107 $ 53,57
Pulpa de 500 g 90.000 $ 0,00107 $ 96,43
Néctar de 250 ml 97.500 $ 0,00060 $ 58,82
Néctar de 300 ml 106.500 $ 0,00060 $ 64,25
Néctar de 375 ml 127.500 $ 0,00060 $ 76,92
Total 471.500 $ 350,00

Ademas, en los néctares se anaden aditivos que también se consideran materia
prima directa en la elaboraciéon de dicho producto, los empaques contienen
kilogramos, pero en la producciéon se miden en gramos, por lo cual es necesario
conocer su costo unitario en gramos, la cantidad utilizada y distribuir correctamente a

la cantidad total (mililitros) producida.

Tabla 9

Costo unitario de aditivos

Aditivos Cont. Kg Costo Cont. gramos C.U en gramos
Conservante-Sorbato 1 $ 18,00 1.000 $ 0,02
Espesante-CMC 1 $ 12,00 1.000 $ 0,01
Endulzante-Azucar 2 $ 5,50 5.000 $ 0,001
Total 4 $ 35,50 7.000 $ 0,0031
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Tabla 10

Aditivos utilizados en la produccion de néctares

Aditivos Contenido Utilizado C. Unitario C. Total
Conservante-Sorbato 375 ¢ $ 0,02 $ 6,75
Espesante-CMC 100 g $ 0,01 $ 1,20
Endulzante-Aztcar 10.800 g $ 0,001 $ 11,88
Total 11275 g $ 19,83

Una vez conocido el costo total de la cantidad utilizada se procede a distribuir
a cada presentacion obtenida, para ello se divide el importe total de cada aditivo para
el contenido total de los néctares y posterior se multiplica para el contenido por

presentacion, obteniendo de esta forma el valor asignado a cada elemento.

Tabla 11

Distribucion de aditivos utilizados

Producto Contenido Total Conservante Espesante Endulzante
Neéctar de 250 ml 97.500 $ 1,99 $ 035 $ 3,49
Neéctar de 300 ml 106.500 $ 2,17 $ 0,39 $ 3,82
Néctar de 375 ml 127.500 $ 2,60 $ 046 $ 4,57
Total 331.500 $ 6,75 $ 1,20 $ 11,88

Mano de Obra Directa

En ASOAGRIPULFRU cinco socios estdn mas activos y son los que realizan
la produccion, mismos que son considerados como la mano de obra directa, ellos no
reciben un sueldo mensual fijo puesto que no se produce todos los dias del mes, solo
cuando se considera necesario y para mantener stock de productos terminados.
Ademas, se produce un derivado especifico en un dia determinado por motivos de las
maquinarias, puesto que la mayoria se usan para ambos procesos y con el fin de

precautelar la calidad se enfocan en un solo producto.

Los socios se consideran un pago diario de $15,00 ddlares, ademas se tomo de

referencia cinco dias trabajados en la produccion de pulpa y a igual manera con la
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produccion de néctares, se realizo por separado por motivos que la asociacion presenta

variaciones y para dejar formatos solicitados para calculos a futuro.

Figura 1

Registro de la mano de obra directa

Dias Trabajados|  Sueldo Mensual
Norhre Cargo P,agf) fas Tra a!a 05| Sueldo enﬁua Total steldo
Diario | Pulpa | Néctar | Pulpa | Néctar

Pilar Lima José Operario 1 $15,00 $7500($ 7500(8 150,00
Angelita Lima José  |Operario 2 $15,00 $ 750018 7500($ 150,00
Francia Azucena José |Operario 3 $1500] 5 5 |$7500/$ 7500|$ 150,00
Elisabeth Pozo Lima  |Operario 4 $15,00 $7500($ 7500(8 150,00
Ivén Pozo Lima Jefe de produccion | $15,00 $ 750018 7500($ 150,00
Total $75,00 10 $375,00| $ 37500 $ 750,00
Tabla 12
Mano de obra directa
Producto Sueldo Contenido Total MOD/U
Pulpa $ 375,00 140.000 $ 0,0027
Néctar $ 375,00 331.500 $ 0,0011
Total $ 750,00 471.500 $ 0,0038
Tabla 13
Distribucion de la mano de obra directa
Producto Contenido Total Costo Unitario Costo total
Pulpade 250 g 50.000 $ 0,0027 $ 133,93
Pulpa de 500 g 90.000 $ 0,0027 $ 241,07
Néctar de 250 ml 97.500 $ 0,0011 $ 110,29
Néctar de 300 ml 106.500 $ 0,0011 $ 120,48
Néctar de 375 ml 127.500 $ 0,0011 $ 144,23
Total 471.500 $ 750,00
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En relacion con los Costos Indirectos de Fabricacion, encontramos los

materiales indirectos, servicios basicos y depreciacion de las maquinarias utilizadas

en el proceso productivo.

Materiales Indirectos

Los materiales indirectos se adquieren en empaques y por mayoria, para los

cuales se debe calcular el costo unitario, debido a que se utilizan en unidades dentro

del proceso.

Tabla 14

Costos unitarios de los materiales indirectos

Detalle Unidades por empaque Costo C. Unitario
Fundas de 250 g 250 $ 6,10 $ 0,024
Fundas de 500 g 250 $ 891 $ 0,036
Envase de 250 ml 300 $ 24,00 $ 0,080
Envase de 300 ml (vidrio) 35 $ 18,00 $ 0,514
Envase de 375 ml 300 $ 24,00 $ 0,080
Etiqueta de 250 g 250 $ 045 $§ 0,002
Etiqueta de 500 g 250 $ 045 $ 0,002
Etiqueta de 250 ml 250 $ 045 $ 0,002
Etiqueta de 300 ml 250 $ 045 $ 0,002
Etiqueta de 375 ml 250 $ 045 $ 0,002
Tabla 15
Materiales indirectos utilizados
Detalle Unidades utilizadas  C. Unitario C. Total
Fundas de 250 g 200 $ 0,024 $ 4,88
Fundas de 500 g 180 $ 0,036 $ 6,42
Envase de 250 ml 390 $ 0,080 $ 31,20
Envase de 300 ml (vidrio) 355 $ 0,514 $ 182,57
Envase de 375 ml 340 $ 0,080 $ 27,20
Etiqueta de 250 g 200 $ 0,002 $ 0,36
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Etiqueta de 500 g 180 $ 0,002 $ 0,32
Etiqueta de 250 ml 390 $ 0,002 $ 0,70
Etiqueta de 300 ml 355 $ 0,002 $ 0,64
Etiqueta de 375 ml 340 $ 0,002 $ 0,61
Total 2.930 $ 254,90

Otros materiales indirectos

Ademéds, incluyen como otros materiales indirectos las cofias, guantes y
mascarillas, asimismo se adquieren por empaques, para ello se procede a calcular el
costo unitario, asignar el importe por unidades utilizadas y distribuir por elemento

producido.

Tabla 16

Costo unitario de otros materiales indirectos

Detalle Unidades por empaque Costo C. Unitario
Cofias desechables 100 $ 7,00 $ 0,070
Guantes desechables 100 $ 15,00 $ 0,150
Mascarillas 50 $ 2,50 $ 0,050

La cantidad de materiales indirectos ha sido igual por motivos de que se han laborado
cinco dias para ambos productos durante el mes, sin embargo, se hace el calculo
individual para dejar formatos que se puedan cambiar y digitar de manera rapida para

la asociacion, asimismo se realiza la asignacion correspondiente.

Tabla 17

Otros materiales indirectos utilizados en los dias de pulpa

Detalle Unidades utilizadas  C. Unitario C. Total

Cofias desechables 25 $ 0,070 $ 1,75
Guantes desechables 50 $ 0,150 $ 7,50
Mascarillas 25 $ 0,050 $ 1,25
Total 100 $ 10,50




Tabla 18

Otros materiales indirectos utilizados en los dias de Néctar

80

Detalle Unidades utilizadas  C. Unitario C. Total
Cofias desechables 25 $ 0,070 $ 1,75
Guantes desechables 50 $ 0,150 $ 7,50
Mascarillas 25 $ 0,050 $ 1,25
Total 100 $ 10,50

Tabla 19

Distribucion de otros materiales indirectos por presentacion
Producto Contenido Total Cofias  Guantes  Mascarillas
Pulpa de 250 g 50.000 $ 0,63 $ 2,68 $ 0,45
Pulpa de 500 g 90.000 $ 1,13 $ 4,82 $ 0,80
Total 140.000 $ 1,75 $ 7,50 $ 1,25
Néctar de 250 ml 97.500 $ 0,51 $ 2,21 $ 0,37
Néctar de 300 ml 106.500 $ 0,56 $ 2,41 $ 0,40
Néctar de 375 ml 127.500 $ 0,67 $ 2,88 $ 0,48
Total 331.500 $ 1,75 $ 7,50 $ 1,25

Servicios basicos
Se considera el importe total incurrido durante el mes.

Tabla 20

Servicios badsicos

Servicios basicos Valor mensual
Luz $ 25,13
Agua $ 12,72
Gas $ 2,50
Total $ 40,35
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Tabla 21

Distribucion de Servicios basicos

Producto Contenido Total Distribucion
Pulpa de 250 g 50.000 $ 428
Pulpa de 500 g 90.000 $ 7,70
Néctar de 250 ml 97.500 $ 8,34
Néctar de 300 ml 106.500 $ 9,11
Néctar de 375 ml 127.500 $ 10,91
Total 471.500 $ 40,35

Propiedad Planta y Equipo

Dentro de los costos indirectos de fabricacion se debe incluir la depreciacion
de maquinarias, aunque dichos equipos se recibieron por donaciones se debe
considerar su desgaste para que en un futuro que su vida util finalice o quede obsoleto
la asociacion no eleve sus precios y que lo fijado abarque dicho importe. Los
elementos considerados como maquinarias tienen una vida util de 10 afios, mientras

que el equipo de cocina tendra 7 afios para depreciar.

Tabla 22

Propiedad planta y equipo

Elemento Importe Vida atil Depre. Anual Depre. Mensual
Cocina $ 87,36 7 $ 12,48 $ 1,04
Despulpadora  § 980,00 10 $ 98,00 $ 8,17
Selladora $ 3.000,00 10 $ 300,00 $ 25,00
Congelador 1 $ 739,00 10 $ 73,90 $ 6,16
Congelador 2 $ 739,00 10 $ 73,90 $ 6,16
Batidora $ 385,04 7 $ 5501 $ 4,58
Envasador $ 700,00 10 § 70,00 $ 5,83
Total $ 6.630,40 $ 683,29 $ 5694
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Los importes por depreciacion se deben distribuir por cantidad producida, cabe
destacar que las principales maquinarias (cocina, despulpadora y congeladores) se
utilizan en ambos procesos. Para ello se suma la depreciacion de estas maquinarias y

el importe total se distribuye para las presentaciones (contenido total) producidas.

Tabla 23

Depreciacion de maquinarias usadas en ambos procesos

Maquinarias Depreciacion mensual
Cocina $ 1,04
Despulpadora $ 8,17
Congelador 1 $ 6,16
Congelador 2 $ 6,16
Total $ 21,52

Tabla 24

Distribucién de depreciacion de las maquinarias
Producto Contenido Total Distribucion
Pulpa de 250 g 50.000 $ 228
Pulpa de 500 g 90.000 $ 441
Néctar de 250 ml 97.500 $ 445
Néctar de 300 ml 106.500 $ 4,86
Néctar de 375 ml 127.500 $ 582
Total 471.500 $ 21,52

Por otra parte, las demds maquinarias se utilizan en un unico proceso, la
selladora solo es utilizada en la elaboracion de pulpas, mientas que la batidora y
envasador manual act@ian dentro del proceso para obtener los néctares, asimismo se

distribuyen para cada producto dependiendo de su funcion.
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Tabla 25

Depreciacion de maquinarias usadas en un unico proceso

Maquinarias Depreciacion mensual

Selladora $ 25,00

Total $ 25,00

Batidora $ 4,58

Envasador Manual $ 5,83

Total $ 1042
Tabla 26

Distribucion de depreciacion de maquinarias usadas en un unico proceso

Producto Contenido Total Distribucion
Pulpa de 250 g 50.000 $ 893
Pulpa de 500 g 90.000 $ 16,07
Total 140.000 $ 25,00
Néctar de 250 ml 97.500 $ 3,06
Néctar de 300 ml 106.500 $ 3,35
Néctar de 375 ml 127.500 $ 4,01
Total 331.500 $ 10,42

Una vez calculados todos los importes por concepto de materia prima directa,
mano de obra directa y todos los costos indirectos de fabricacion por cada derivado y
distribuido para la cantidad de presentaciones producidas, se obtiene el costo total y

por consiguiente el costo unitario, resumidos dentro de las hojas de costos.



Figura 2

Hoja de costos - Pulpa de 250 g
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Asociacion de Produccion Agricola Pulfru. ASOAGRIPULFRU
Hoja de costos N° 1
Producci6n Pulpa de maracuya Fecha
Presentacion 2509
Cantidad 200 Unidades
Materia Prima Diecta Mano de Obra Costos Indirectos de Fabricacion
Elemento Importe  [Elemento Importe |Elemento Importe
Maracuya $ 53,57 [Sueldos y salarios  $133,93 [Fundas de 250 g $ 4,88
Etiquetas de 250 g $ 0,36
Produccion Cofias desechables $ 0,63
Mensual Guantes desechables $ 2,68
Mascarillas $ 0,45
Servicios Basicos $ 4,28
Depreciacion $11,21
Total $ 53,57 $133,93 $ 24,48
Resumen
Materia Prima Directa $ 53,57
Mano de Obra Directa $ 133,93
Costos Indirectos de Fabricacion $ 24,48
Costo Total $ 211,98
Unidades Producidas 200
Costo Unitario $ 1,06

Figura 3

Hoja de costos - Pulpa de 500 g

Asociacion de Produccién Agricola Pulfru. ASOAGRIPULFRU

Hoja de costos N° 2

Costo Unitario

$ 210

Produccién Pulpa de maracuya Fecha
Presentacion 500 ¢
Cantidad 180 Unidades
Materia Prima Diecta Mano de Obra Costos Indirectos de Fabricacion
Elemento Importe  [Elemento Importe [Elemento Importe
Maracuya $ 96,43 |Sueldos y salarios  $241,07 |Fundas de 500 g $ 6,42
Etiquetas de 500 g $ 032
Produccién Cofias desechables $ 113
Mensual Guantes desechables $ 4,82
Mascarillas $ 0,80
Servicios Basicos $ 7,70
Depreciacion $ 20,18
Total $ 96,43 $241,07 $ 41,37
Resumen
Materia Prima Directa $ 96,43
Mano de Obra Directa $ 241,07
Costos Indirectos de Fabricacion $ 41,37
Costo Total $ 378,87
Unidades Producidas 180




Figura 4

Hoja de costos - Néectar de 250 ml
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Asociacion de Produccion Agricola Pulfru. ASOAGRIPULFRU
Hoja de costos N° 3
Producci6n Néctar de maracuya Fecha
Presentacion 250 ml
Cantidad 390 Unidades
Materia Prima Diecta Mano de Obra Costos Indirectos de Fabricacion
Elemento Importe  [Elemento Importe |Elemento Importe
Maracuya $ 58,82 [Sueldos y salarios  $110,29 |Envase de 250 ml $31,20
Aditivos $ 583 Etiquetas de 250 ml $ 0,70
Produccion Cofias desechables $ 051
Mensual Guantes desechables $ 221
Mascarillas $ 0,37
Servicios Basicos $ 8,34
Depreciacion $ 751
Total $ 64,66 $110,29 $ 50,85
Resumen
Materia Prima Directa $ 64,66
Mano de Obra Directa $ 110,29
Costos Indirectos de Fabricacion $ 50,85
Costo Total $ 225,80
Unidades Producidas 390
Costo Unitario $ 058

Figura 5

Hoja de costos - Néctar de 300 ml

Asociacion de Produccién Agricola Pulfru. ASOAGRIPULFRU

Hoja de costos N° 4

Produccién Néctar de maracuya Fecha
Presentacion 300 ml
Cantidad 355 Unidades
Materia Prima Diecta Mano de Obra Costos Indirectos de Fabricacion
Elemento Importe  [Elemento Importe [Elemento Importe
Maracuya $ 64,25 |Sueldos y salarios  $120,48 |Envase de 300 ml (vidrio) $182,57
Aditivos $ 6,37 Etiquetas de 300 ml $ 0,64
Produccién Cofias desechables $ 0,56
Mensual Guantes desechables $ 241
Mascarillas $ 0,40
Servicios Basicos $ 911
Depreciacion $ 821
Total $ 70,62 $120,48 $203,91
Resumen
Materia Prima Directa $ 70,62
Mano de Obra Directa $ 120,48
Costos Indirectos de Fabricacion $ 203,91
Costo Total $ 395,01
Unidades Producidas 355
Costo Unitario $ 111




Figura 6

Hoja de costos - Néectar de 375 ml
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Asociacion de Produccion Agricola Pulfru. ASOAGRIPULFRU
Hoja de costos N° 5
Producci6n Néctar de maracuya Fecha
Presentacion 375 ml
Cantidad 340 Unidades
Materia Prima Diecta Mano de Obra Costos Indirectos de Fabricacion
Elemento Importe  [Elemento Importe |Elemento Importe
Maracuya $ 76,92 [Sueldos y salarios  $144,23 |Envase de 375 ml $27,20
Aditivos $ 763 Etiquetas de 375 ml $ 061
Produccion Cofias desechables $ 0,67
Mensual Guantes desechables $ 2,88
Mascarillas $ 0,48
Servicios Basicos $10,91
Depreciacion $ 9,83
Total $ 84,55 $144,23 $52,59
Resumen
Materia Prima Directa $ 84,55
Mano de Obra Directa $ 144,23
Costos Indirectos de Fabricacion $ 52,59
Costo Total $ 281,37
Unidades Producidas 340
Costo Unitario $ 083

En las entrevistas realizadas ASOAGRIPULFRU menciono que sus precios

fijados cubren sus gastos pero que no conocian el porcentaje de utilidad que estaba

generando cada elemento producido, al realizar el andlisis de los costos considerando

ahora si todos los elementos correspondientes, se determind el importe unitario, a su

vez realizando la comparacién y diferencia con sus precios fijados se pudo conocer la

utilidad generada, detallada continuacion:

Figura 7

Margen de utilidad generada

Margen Generado

Néctar de 300 ml
Néctar de 375 ml

Producto Precios Actuales
Pulpade250g  $
Pulpa de 5009 $
Néctar de 250 ml  $ 0,75
$
$

1,75
3,25

1,25
1,00

& hH BHBH P

Costo
1,06
2,10
0,58
1,11
0,83

Utilidad

@8 hHH PP

0,69
1,15
0,17
0,14
0,17

%
39,4%
35,2%
22,8%
11,0%
17,2%
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Figura 8 Proceso productivo
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Figura 10 Entrevista

Figura 11 Ejecucion de la ficha de observacion




